MENU

5 PLATS

ENTREE, ENTREE DU JOUR, POISSON, VIANDE ET DESSERT

@ppelizer, @ppelizer of the Day, Seafood, Mleat Dich and Dessert
A3, A H ORIBE, FUBHEL, A, 7 —h

¥16,500

4 PLATS

ENTREE, POISSON, VIANDE ET DESSERT

@ppetises, Seafood, Meat Dich and Deasent
HIE., AU, ORHER, 7 —h

¥ 13,000

3 PLATS XEABREA=A—LEE TV EEET

ENTREE, PLAT ET DESSERT
I AT Aoy 2, T —h

¥ 10,000
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ENTREE : Ai3g

COMPRESSION DE CESAR

VPP THE A A=V LT

POISSONS ; fkh#

SHIMAAJI CONTISE AUX ALGUES
"TAJINE" AUX PARFUMS JAPONAIS

FAfBOBRKBES FiAn LT BAR EHEG CHE L= 2 O B3

AMADAI SUR SES ECAILLES CROUSTILLANTES, HERBE POTAGERE ET MOELLE

HEAOR AN T FU LR 1/2 +¥2.800
1/1 +¥5.600

VIANDES : pyki#

PINTADE FARCIE, SOBA, OLIVES NOIRES / TRUFFE

INVB—RDT 7V
BAV—T LN a7 %G E T EE

EUF POELE
GNOKI AU COMTE ET ANCHOIS / OIGNONS FARCIS

FRORTL
Ao 7F—AD =gy b7 Fat /| EEOT 7y

[IcHIBO])

@it b one 1/2 +¥ 3,000
%Dﬁlﬁ/l'?ﬂﬂi\]@ﬂ‘f]?l/ 1/1 +¥6,000
[FILET]

é}v&/{ 172 +¥6,000
171 +¥ 11,000
[EpEF 7 AL ADARTL /

DESSERT : & #—F

FORET -NOIRE AUX EFFLUVES DE VERVEINE

Foret -Moire Scented with Vewveine
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