MENU

5 PLATS

ENTREE, ENTREE DU JOUR, POISSON, VIANDE ET DESSERT

@ppelizer, @ppelizer of the Day, Seafood, Mleat Dich and Dessert
A3, A H ORIBE, FUBHEL, A, 7 —h

¥16,500

4 PLATS

ENTREE, POISSON, VIANDE ET DESSERT

@ppetises, Seafood, Meat Dich and Deasent
HIE., AU, ORHER, 7 —h

¥ 13,000

3 PLATS XEABREA=A—LEE TV EEET

ENTREE, PLAT ET DESSERT
I AT Aoy 2, T —h

¥ 10,000
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ENTREE : Bij3

TRUITE DU MONT FUJI ET ASPERGE BLANCHE
MOUSSELINE AU YUZU

Yuwzu Monsseline
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POISSONS : fkl#

SAWARA GRILLE A LA FEUILLE DE CERISIER ET UDO
BOZER PR ST D7V LR

AMADAI SUR SES ECAILLES CROUSTILLANTES, AIL DES OURS ET MOELLE

HHADOIRAAENL T ITE ==/ F UL 1/2 +¥2,800
1/1 +¥5600

VIANDES : Pkt

AGNEAU ROTI SUR L'OS, CONDIMENTS MARINS
HAMAGURI, ALGUES

Roasted Loin of Lamb, Seareed Salad and Siant Clam
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GNOKI AU COMTE ET ANCHOIS / OIGNONS FARCIS

Beef with Snocchi of @nchosi and @qed Comte Cheese, Onion Farcie

R ORI L
o T F—AD =gy T Fat ) EREOT 7Y

[IcHIBO]

@utbbone 1/2 + ¥ 3,000
%Dﬁ':/r?:ﬁ:l;ﬂ@ﬂ_\ﬁjl/ 1/1 +¥ 6,000
[FILET]

Sillet 1/2 +¥6,000
#741/&\]0)&3171/ 171 +¥11,00y

DESSERT : 5 #—Fk

BABA AU RHUM... TELLEMENT CLASSIQUE
Paba with Rum
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