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夏休みに帝国ホテルのレストランで体験する 
楽しい学びの時間 

キッズセミナー＆テーブルマナープラン 
  

●夏休みキッズセミナー ～“世界にひとつ”オリジナルドリンクを作ろう！～ 

●ご家族で学ぶテーブルマナー 

●バイキングコンシェルジュと学ぶテーブルマナー 

●メインダイニング「レ セゾン」で学ぶレストランマナー 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ラ ブラスリー「ご家族で学ぶテーブルマナー」 
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 帝国ホテル 東京は、夏休み向けの企画として、お子様と一緒にテーブルマナーを 

学んだり、オリジナルドリンクを創作する、レストランプランを販売いたします。 

 

◇ 

帝国ホテル 東京では、毎年夏休みシーズンに、お子様から大人までご参加いただけ

る各種レストランプランを発売しています。本年は経験豊かなスタッフによるオリジナ

ルドリンクを作るセミナーや、ブフェ料理のマナーを学ぶプランのほか、学生や社会人

を対象とした、フランス料理のテーブルマナーや会食主催者としての振る舞いを学ぶ 

プランなどを取り揃えました。 

 

 概要は次の通りです。 

 

■キッズセミナー＆テーブルマナープラン 概要 

 

●夏休みキッズセミナー ～“世界にひとつ”オリジナルドリンクを作ろう!～ 

お子様と一緒にオリジナルドリンク作りを学べ

る夏休み向けのセミナーを、初めて開催します。

経験豊かなスタッフが、紅茶やソフトドリンクを

使用したオリジナルドリンクの作り方をレクチ

ャー。世界に一つだけのドリンク作りに挑戦して

いただきます。 

 

場所 ： 本館 17階 「インペリアルラウンジ アクア」 

日程 ： 7月 26日（木）・8月 9日（木） 

時間 ： 12：00～14：00 ※各日 20名様限定・要予約 

料金 ： お一人様 6,000円（お子様料金はございません） 

※レシピブック、記念写真をプレゼントいたします。    

※お食事・個室料・サービス料・消費税込 

 

ご予約・お問い合わせ：インペリアルラウンジ アクア 03-3539-8186 
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●ご家族で学ぶテーブルマナー 

フランス料理をコースでお召し上がりいただきながら、スタッフが食事の基本マナーを

お子様にも分かりやすく丁寧にご説明いたします。お子様には帝国ホテルオリジナルの

「マナー冊子」と「修了証」を記念に差し上げます。 

 

場所 ： タワー館地下 1階 トラディショナルダイニング「ラ ブラスリー」 

期間 ： 7月 20日（金）～8月 31日（金）の平日のみ 

時間 ： 13：30～14：30（ラストオーダー） 

  ※1日 5組まで・2名様以上で要予約。 

料金 ： お一人様 6,000円（お子様料金はございません） 

   ※消費税込・サービス料別 

 

ご予約・お問い合わせ：ラ ブラスリー 03-3539-8073 

 

●バイキングコンシェルジュと学ぶテーブルマナー 

バイキングをより楽しんでいただけるよう、ブフェ料理の 

取り方や楽しみ方、バイキングの歴史を、本レストラン専属

のサービス係であるバイキングコンシェルジュ* (写真上)が

ご紹介します。お子様には参加記念として修了証(写真下)の

ほかコンシェルジュバッジと記念写真を差し上げます。 
 

*
帝国ホテルやバイキングにまつわる歴史、レストランサービスの基礎知識

やマナーなどを出題する「バイキングマイスター検定」（弊社レストラン部

独自の試験）に合格しているほか、レストランサービス技能士などの専門

的な資格を保有しているスタッフです。 

 

場所 ： 本館 17階 ブフェレストラン 

「インペリアルバイキング サール」 

期間 ： 8月 20日（月）～31日（金）の平日 

時間 ： 13：30～15：00（ラストオーダー） 

 ※平日のみ、1日 5組まで・要予約。 

料金 ： 大人  お一人様 6,000円 

 お子様（4～12歳） お一人様 3,500円 

 ※サービス料・消費税込 

 

ご予約・お問い合わせ：インペリアルバイキング サール 03-3539-8187 
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●メインダイニング「レ セゾン」で学ぶレストランマナー 

帝国ホテル 東京のメインダイニングで、シェフ 

ティエリー・ヴォワザンによる季節の食材を取り

入れたフルコースをお楽しみいただきながら、 

一般的なテーブルマナーから、会食の主催者とし

てお客様をお迎えする際の立ち振る舞いなどを 

学ぶ、大人にも役に立つプランです。 

 

場所 ：  本館中 2階 フランス料理「レ セゾン」 

期間 ：  通年 

 1組（4名様以上）、要予約。 

時間・料金： 昼 11：30～14：30（ラストオーダー）お一人様 18,000円 

 夜 17：30～22：00（ラストオーダー）お一人様 28,000円 

 （お子様料金はございません） 

 ※コース料理・お飲物（シャンパン・白ワイン・赤ワイン）・個室料・ 

 消費税込、サービス料別 

      ※男性のお客様はジャケットの着用をお願いしております。 

      ※お子様は 10歳よりご利用いただけます。 

 

ご予約・お問い合わせ：レ セゾン 03-3539-8087 
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お子様に人気！【料理長スヌーピーのレストランプラン 4th Story】 

大きなぬいぐるみの料理長スヌーピーがお客様をテーブルでお迎えし、スヌーピーと

「PEANUTS」の仲間たちをイメージしたコース料理をお楽しみいただくプランの第 4 弾で

す。今回はデザートメニューに料理長スヌーピーのきょうだい「オラフ」が登場します。 

 

場  所： 本館 1階 オールデイダイニング「パークサイドダイナー」 

期  間： 9 月 29日（土）まで ※日曜、祝日を除く 

時  間： 14:30～16:30（平日のみ）/17：00～19：00/19：30～21：30 ※2 時間制 

料  金： 大人 7,000円／お子様（4歳～12歳）4,000円 

       ※消費税込、サービス料別 

内  容：  

●スヌーピーや「PEANUTS」の仲間たちをイメージした、前菜・ 

メイン・デザートのオリジナルコースメニューをご提供。 

●料理長スヌーピーの大きなぬいぐるみがテーブルに同席。（希望制） 

●お子様はフリードリンク付き、大人は食後にコーヒー・紅茶付き。 

●特典としてオリジナルデザインのコットンバッグをお一人様につ

き 1つプレゼント。 

※2日前までの要予約 

※1組 2 名様～10名様 

※お子様を含まないグループでのご利用も可能です 

ご予約・お問い合わせ：パークサイドダイナー 03-3539-8046 

 


