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夏季夏季夏季夏季ののののデザートデザートデザートデザートとしてごとしてごとしてごとしてご好評好評好評好評ををををいただいているいただいているいただいているいただいているゼリーゼリーゼリーゼリーをををを 4444種類取種類取種類取種類取りりりり揃揃揃揃えてえてえてえて    

（（（（手前手前手前手前からからからから時計回時計回時計回時計回りりりり））））    
『『『『シャンパンシャンパンシャンパンシャンパンののののプレミアプレミアプレミアプレミアムムムムゼリーゼリーゼリーゼリー』』』』『『『『メロンメロンメロンメロンののののゼリーゼリーゼリーゼリー』』』』    

『『『『マンゴーマンゴーマンゴーマンゴーののののゼリーゼリーゼリーゼリー』』』』『『『『シトラスシトラスシトラスシトラスののののゼリーゼリーゼリーゼリー』』』』

涼感涼感涼感涼感あふれるあふれるあふれるあふれるデザートデザートデザートデザートやややや人気人気人気人気ののののカレーカレーカレーカレーなどなどなどなど    
夏夏夏夏にににに味味味味わいたいわいたいわいたいわいたいメニューメニューメニューメニューをををを取取取取りりりり揃揃揃揃えてえてえてえて    

「クール＆ホット」 
 

【販売期間】2014年 7月 1日（火）～8月 31日（日） 

【場  所】 帝国ホテル 本館 1階 ホテルショップ 「ガルガンチュワ」 



 －2－ 

    帝国ホテル 東京は、7月 1日（火）から 8月 31日（日）まで、本館 1階のホテル 

ショップ「ガルガンチュワ」で、暑い夏にこそお楽しみいただきたい季節限定のデザート

や惣菜、パンを、『クール＆ホット』と題して発売いたします。 

◇ 

『クール＆ホット』では、さわやかな味覚をお楽しみいただく毎年恒例の冷たいグラス

デザートとして、4種類のゼリーを販売いたします。さらに冷製の惣菜 2種類も販売いた

します。また、夏の暑さを辛さで吹き飛ばしていただこうと、カレーやカレーパンなど計

7種類のスパイシーなメニューをお届けします。 

 

『クール＆ホット』の概要は以下の通りです。 

■『クール＆ホット』概要 

販 売 場 所 ：  帝国ホテル 東京 本館１階 ホテルショップ「ガルガンチュワ」 

 営業時間 ／   月～土      9：00～20：00 

        日、祝日の月曜日 8：00～20：00 

お問い合わせ／ TEL.03-3539-8086（ガルガンチュワ直通） 

 

販 売 期 間 ：  2014年 7月 1日（火）～ 8月 31日（日） 

    

商 品 内 容 ： ※価格はいずれも消費税込み 
    
【クール】 デザート 4種類、惣菜 2種類 

 「シャンパンのプレミアムゼリー」を除くゼリー3種類は、トッピング 

 したクラッシュゼリーと、その下のフルーツたっぷりのゼリーをくずし 

 て混ぜながら召し上がっていただくと、夏にふさわしい、みずみずしい 

 食感が楽しめます。 

◇シャンパンのプレミアムゼリー  1,620円   

シャンパン「ドン ペリニヨン」のゼリーと、赤ワインに柑橘系の   

フルーツを漬け込んだサングリアのゼリーを 2層に仕立て、イチジクの

コンポートをあわせました。 

  

◇シトラスのゼリー  864円 

オレンジとグレープフルーツの果実が入ったゼリーに、カンパリとグレ

ナディンシロップ(※)のクラッシュゼリーをトッピングしました。 
※グレナディンシロップ…ザクロの果汁と砂糖で作るノンアルコールのシロップ 

 

◇メロンのゼリー  1,296円 

香り豊かなメロンのゼリーに、レモンのクラッシュゼリーを合わせ、ブル

ーベリーをトッピングしました。 

＊このゼリーはアルコール類を使用していません 

 

◇マンゴーのゼリー  864円 

濃厚なマンゴーのゼリーに、ココナッツリキュールのクラッシュゼリー

をトッピングしました。 



 －3－ 

◇スモークサーモンとタコの冷製カッペリーニ  1,296円 

スモークサーモンとタコ、トマト、ズッキーニを加え、ガーリック風味の

極細パスタとあわせました。 

 

◇マンゴーと人参の冷製スープ   864円 

マンゴーと人参のさわやかな甘さを感じる冷製スープです。アクセントに

生姜を効かせています。 
 

 

【ホット】 惣菜 4種類、パン 3種類 

 帝国ホテルのカレーの特長は、18種類以上の香辛料を用いた独特の上品 

 な辛さと、カレーソースを裏ごしせずに野菜のつぶつぶ感を残している

点にあります。レストランの味をご家庭でお召し上がりいただけるカレ

ーと、ベーカリースタッフが伝統のカレーを元に考案したオリジナルの

カレーパンを期間限定でお届けします。 

 

 ◆ドライカレー（写真手前）  1,620円 

 スパイスの香りが食欲をそそる、海老と 

 チキンのドライカレーです。 

 

 ◆海老のカレー（写真右奥） 

  (S)972円 (L)1,836円 

 ぷりぷりとした食感の海老を使用した 

 カレーです。ドライカレーと一緒に召し上 

 がっていただくのもおすすめです。 

  

                ◆ビーフカレー  (S)1,080円 (L)2,052円 

 長年受け継がれてきた伝統のカレーです。 

 深みのある味わいをご家庭でお楽しみください。 

 

 ◆野菜カレー（写真左奥）  1,296円 

 帝国ホテル伝統のカレーに、かぼちゃやブロッコリー、ピーマンなど、 

    彩りの鮮やかな野菜を添えました。 
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 ◆ビーフカレーパン（写真右） 454円 

 油で揚げずオーブンで焼き上げた、毎年人気のカレーパンです。 

 

 ◆チキンとトマトのカレーパン（写真中央）  432円 

 チキンカレーをトマト風味の生地で包んだ、昨年から販売を開始した 

 カレーパンです。 

  

 ◆野菜のカレーパン（写真左） 432円 ※新商品 

 カレー風味のラタトゥイユを、ほうれん草を練り込んだパン生地に 

 のせて焼き上げた今シーズンの新商品です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                            

   

 

 


