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ニッカウヰスキー株式会社「竹鶴 21 年ピュアモルト」を使用したチョコレート 

『ボンボン・ショコラ ピュア』 

創業 80 周年を迎えた酒造メーカー、 

ニッカウヰスキー株式会社のウイスキーとブランデーを使用したスイーツを発売 

ウイスキー入りチョコレート「ボンボン・ショコラ ピュア」 

10 月 1 日（水）～2015 年 3 月 31 日（火） 

アップルブランデー入りケーキ 「アンビション」 
11 月 1 日（土）～2015 年 1 月中旬 

本館 1階 ホテルショップ 「ガルガンチュワ」 
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  帝国ホテル 東京は、アサヒビール株式会社とのタイアップ商品として、同社が販売 

するニッカウヰスキー株式会社の製品を使用したチョコレート「ボンボン・ショコラ  

ピュア」を 10月 1 日（水）から、ケーキ「アンビション」を 11 月 1日（土）から、本館

1 階のホテルショップ「ガルガンチュワ」で発売いたします。 

 

◇ 

帝国ホテルではこのたびアサヒビール株式会社とタイアップし、「竹鶴 21 年ピュア 

モルト」を使用したビターテイストのチョコレート「ボンボン・ショコラ ピュア」と、 

「ニッカ アップルブランデー リタ 30 年」を使用したりんごをイメージしたケーキ 

「アンビション」を発売します。 

 

「ボンボン・ショコラ ピュア」は、帝国ホテルのショコラティエ 市川幸雄が、 

「竹鶴 21年ピュアモルト」の持つ香りを生かして丁寧に手作りした大人向けのボンボン・ 

ショコラです。原料に使用する「竹鶴 21年ピュアモルト」は、厳しい北の自然に囲まれ

た余市蒸溜所の特徴である“力強さ”と美しい森と清流に囲まれた宮城峡蒸溜所でつくら

れたモルトなどニッカウヰスキーが誇る複数の蒸溜所の上質なモルトをヴァッティング

(*1)しており、芳醇な大人の香りをお楽しみいただけます。 

 
*1  複数のシングルモルトウイスキーを巨大な桶で混ぜ合わせること。 

 

また、「アンビション」は、「ニッカ アップルブランデー リタ 30 年」を使用し、 

りんごをイメージした鮮やかな赤色のケーキです。「ニッカ アップルブランデー リタ 30

年」は、時を重ねたさまざまな原酒たちが奏でる調和と華やかな香りが特徴です。 

 

 

「ボンボン・ショコラ ピュア」「アンビション」の概要は次のとおりです。 

 

  



 3 

■「ボンボン・ショコラ ピュア」 概要 
 

ニッカウヰスキー株式会社「竹鶴 21 年ピュアモルト」を使用したボンボン・ショコラ 

です。 

ガナッシュには、ウイスキーの香りが引き立つよう、ビターチョコレートを 3 種類使用

し、ニッカウヰスキーの創業者・竹鶴政孝の名字にちなんで、竹の葉をイメージした色

と形にコーティング。口に含んだ瞬間にウイスキーの香りを強く感じる、インパクトの

あるチョコレートに仕上げました。 

くつろぎのひとときに最適な「ボンボン・ショコラ ピュア」は、竹林をモチーフに取

り入れたオリジナルボックスに詰めて販売いたします。 

ウイスキー造りに人生を捧げた、竹鶴政孝の純粋な想いを表し、「ピュア」と名付けま

した。 

 

内 容 ： 1 箱 6 個入り 

販 売 期 間 ：  10 月 1 日（水）～2015 年 3 月 31 日（火） 

         ※数量限定販売のため、期間内に販売を終了する場合もございます。 

価   格 ： 2,700 円（消費税込） 

 

■「アンビション」 概要 
 

樽で 30 年以上熟成させた「ニッカ アップルブランデー リタ 30 年」を使用した（＊2）

ケーキです。ガレット生地にスポンジとシナモン風味のりんごクリームを交互に重ね、

色鮮やかなラズベリーゼリーでコーティングしました。アップルブランデーの華やかな

香りと円熟味をお楽しみいただけるケーキです。 

ニッカウヰスキー創業者・竹鶴政孝を支え続けた妻 リタと、ニッカウヰスキー黎明期 

を支えた（＊3）りんごを育む、豊かな大自然をイメージし、かけがえのないふたつの 

存在に感謝と敬意を込めて、「アンビション」は生まれました。「日本で本物のウイス

キーをつくる」という竹鶴政孝の「大望(アンビション)」をリタが献身的に支え、二人

で実現したことを表し、「アンビション」と名付けました。 

 
＊2 ガレット生地、スポンジ、りんごクリームに「ニッカ アップルブランデー リタ 30 年」を 

使用しています。 
＊3 ウイスキーの原酒が熟成し製品化されるまでの間、余市蒸溜所ではりんごジュースやアップ

ルワインを製造し、ニッカウヰスキーの経営を支えました。 

 

販 売 期 間 ：  11 月 1 日（土）～2015 年 1 月中旬 

価   格 ： 972 円（消費税込） 

販 売 場 所 ：  帝国ホテル 東京 本館１階 ホテルショップ「ガルガンチュワ」 

 営業時間 ／   8：00～20：00 (年中無休)         

お問い合わせ／ TEL.03-3539-8086（ガルガンチュワ直通） 
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アップルブランデーを使用した大人向けのケーキ「アンビション」 

 

 


