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「パークサイドダイナー」「ガルガンチュワ」に 

かぼちゃを使ったハロウィンメニューが今年も登場！ 
 

帝国ホテルのハロウィン 
 

期間：9 月 1 日(土）～10 月 31 日（水） 

※一部、10 月 1 日（月）から 

スヌーピーが満月の夜、仮装してハロウィンを楽しみに行く一コマをイメージしたデザート 

“TRICK or TREAT!” 
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帝国ホテル 東京は、10 月 31 日のハロウィンに向け、本館 1 階オールデイ     

ダイニング「パークサイドダイナー」でハロウィンにちなんだメニューをご提供する

ほか、ご自宅へのお持ち帰り商品やギフト商品を、本館 1 階のホテルショップ   

「ガルガンチュワ」で販売いたします。 

※期間：9月 1日(土）～10月 31日（水）、一部 10月 1日（月）から開始 

◇ 

お子様や若者を中心に、秋の行事として楽しまれるようになったハロウィン。   

この秋も帝国ホテル 東京では、「パークサイドダイナー」でハロウィン期間限定の  

スヌーピーや「ピーナッツ」の仲間たちをイメージしたデザートとドリンクを提供する

ほか、ホテルショップ「ガルガンチュワ」ではかぼちゃを使用したケーキと惣菜、   

ハロウィンパッケージのギフト商品を販売いたします。 

 

概要は次の通りです。 

 

■帝国ホテルのハロウィン 概要 

□本館 1階 オールデイダイニング「パークサイドダイナー」 

期  間 ： 9月 1日（土）～ 10月 31日（水）※1日 20食限定、予約不要 

ご提供時間 ： 14：00～23：00（ラストオーダー） 

お問い合わせ：  TEL.03-3539-8046（直通） 

 

スヌーピーのハロウィンデザート ”TRICK  or TREAT!” 

パークサイドダイナーでは、一昨年から、スヌーピーや「ピーナッツ」の仲間たちを 

イメージしたメニューをご提供し、ご好評いただいております。 

9月 1日からの 2か月間は、“スヌーピーが満月の夜、仮装してハロウィンを楽しみに

行く”というストーリーによる、3種類のハロウィンにちなんだデザートの盛り合わせ

をお楽しみいただけます。 

料金： 1,600円 ※消費税込、サービス料別     

 

●ハロウィンには欠かせないかぼちゃの   

“ジャック・オー・ランタン”に見立てたタルト

（写真：手前左） 

チョコレートのカップにキャラメル生地を入れて、

かぼちゃクリームを絞ったタルトです。魔女の帽子

をイメージしたココアのクッキーを添えました。 
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●満月に見立てたバニラの“まあるい”アイスクリームに黄金色のキャラメールソース

をかけて（写真：奥） 

アイスクリームには、満月をバックにスヌーピーがウッドストックを見上げるイラスト 

が入ったチョコレートを添えて。下に敷いたラスクの食感もお楽しみいただけます。 

 

●“ドラキュラ”のマントをイメージしたクラシックショコラ（写真：手前右） 

チョコレートケーキに、こうもり型のチョコレート、グリオットチェリーとカシスの   

甘酸っぱいソースを添えました。 

 

チャーリー・ブラウンのカプチーノ 

チャーリー・ブラウンをイメージしたヘーゼルナッツ風味の

カプチーノを、スヌーピーのイラスト入りマグカップで  

ご提供します。 

料金： 1,200円 ※消費税込、サービス料別 

 

 

□本館 1階 ホテルショップ「ガルガンチュワ」 

期  間 ： 9月 1日（土）～ 10月 31日（水） 

営業時間 ： 8：00～20：00 ※ケーキは 10：00より販売いたします。 

お問い合わせ：  TEL.03-3539-8086（直通） 

 

【ケーキ】 ※10月 1日（月）より販売 

●かぼちゃのエクレア 750円（写真：左） 

シュー生地の間にマカダミアナッツと、濃厚な  

かぼちゃクリーム、キャラメル風味の生クリームを

はさんだ新商品です。ダークチョコレートの板に 

“ジャック・オー・ランタン”を模ったクッキー、

カカオニブなどを飾りつけました。 

 

●かぼちゃのシフォンケーキ 850円（写真：右） 

今年はかぼちゃ風味とチョコレート風味の 2 種類のシフォンケーキを組み合わせました。  

生クリームとかぼちゃクリームをはさみ、シフォンケーキのふわふわとした食感を   

お楽しみいただけます。アクセントとして、ピスタチオやキャラメリゼしたヘーゼル   

ナッツなどを添えました。 
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【惣菜】 

●シャリアピンパイ（ハロウィン） 2,700円    

（写真：左） 

数量限定で、“ジャック・オー・ランタン”柄の     

シャリアピンパイをご用意いたします。 

販売期間：10月 24日（水）～31日（水） 

※シャリアピンパイは、帝国ホテルで生まれた「シャリアピン  

ステーキ」を基に作った、たまねぎの甘みとサクサクとしたパイ生地がおいしさを奏でる一品です。 

 

●かぼちゃとシーフードのグラタン 1,296円（写真：右） 

海老、帆立貝、イカを白ワインと共に煮込み、生クリームと合わせてソースに仕立てた、   

かぼちゃとシーフードのグラタンです。 

 

【ギフト商品】※通信販売、オンラインショップでも販売いたします。 

●クッキー詰合せ（ハロウィンパッケージ）（写真：右） 

432円（かぼちゃ 5個）/ 

1,404円（かぼちゃ、チョコレート各 12個） 

ハロウィン限定のフレーバーとして、かぼちゃの風味豊か

なクッキーを詰め合せました。 

 

●プレートチョコレート（ハロウィンパッケージ） 

（写真：左） 

648円（ミルク 9個）/1,080 円（ミルク 18個） 

口あたりのなめらかな一口サイズのミルクチョコレートをハロウィン期間限定の    

パッケージでご用意いたします。 

※10月 1日（月）より販売 

 

●帝国ホテル オリジナルトートバッグ（ハロウィン）1,080円（写真：右奥） 

ハロウィンのイラストをあしらったトートバッグを数量限定で販売いたします。    

ハロウィンギフトやお菓子を入れてプレゼントするのにもおすすめです。 

 

 


