
Les Saisons 

Menu Dégustation ～初夏～ 

 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

Assiette de caviar 

キャビアの一皿~初夏~ 

雲丹/ヴィオニエ/アネット 

 

Homard poché et petis pois frais à la française,  

écume de menthe et compote d'ananas 

オマール海老のポシェと初夏の豆 

ミントのエキュームとアナナスのアクセント 

 

Artichauts et asperges vertes à la barigoule, 

huile de marjolaine 

アーティチョークとグリーンアスパラガスのバリグール仕立て 

マジョラムを香らせて 

 

Mateloto de congre et foie gras, 

confiture de cerises et risotto au riz noir 

エストラゴン香る穴子とフォアグラのマトロート風 

アメリカンチェリーのコンフィチュール 

 

Filet de bœuf rôti, accompagné de légumes 

sauce madère 

じっくり焼き上げた和牛フィレ肉のロティ 

初夏の焼き野菜と共に 

 

Avant dessert 

アヴァンデセール 

 

Ｍangue cointreau flambée, 

glace à la citronnelle 

マンゴーのコワントローフランベ 

シトロネルのグラス 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 


