
2023年（令和 5年）7月 4 日 

 
夏の食材の魅力が楽しめる商品が多数ラインナップ！ 

ホテルショップ「ガルガンチュワ」夏の新商品 
期間：2023年 7月 1日（土）～8月 31日（木） 

料理長スヌーピーの新作スイーツやグッズも登場 

 

 

 
左上： 「メロンのゼリー」（左）「桃とシャンパンのゼリー」（右） 

右上： 「ブルーベリーのパルミエ」 

左下： 「鰻の洋風ひつまぶし」 

右下： 「料理長スヌーピー マカロンアソート」 
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帝国ホテル 東京は、夏の食材を堪能できるスイーツやベーカリー、惣菜を、帝国ホ

テルプラザ 東京 1 階 ホテルショップ「ガルガンチュワ」にて 7 月 1 日（土）から販

売いたします。 

 

季節のフルーツをご堪能いただけるゼリーや、土用の丑の日におすすめの「鰻の洋風

ひつまぶし」など、暑い夏にこそ食べたいスイーツやベーカリー、惣菜を幅広いライン

ナップでお届けします。このほか、この時期に美味しいブルーベリーを存分に味わえる

タルトや、ガルガンチュワで長年愛されている「ブルーベリーパイ」をデザインしたマ

カロンなど、遊び心ある商品もラインナップ。帝国ホテル 東京のオリジナルキャラク

ター「料理長スヌーピー」の新作スイーツやグッズもご用意しております。 

概要は次の通りです。 

 

 

期 間 ： 2023 年 7月 1日（土）～8 月 31日（木） 

※商品によって販売期間が異なります。 

販 売 場 所 ： 帝国ホテルプラザ 東京 1階 ホテルショップ「ガルガンチュワ」 

    10：00～19：00 

    TEL. 03-3539-8086 

商 品 概 要 ： 以下の通り ※価格はすべて消費税込 

https://www.imperialhotel.co.jp/j/tokyo/hotelshop/index.html 

■スイーツ 

販売場所：「Pâtisserie GARGANTUA（パティスリー ガルガンチュワ）」 

 

●メロンのゼリー 2,000 円 

メロンを存分にご堪能いただけるゼリーに、レモン風味の

ブランマンジェと、ショウガやベルベーヌで香りづけした

メロンのコンフィチュールをあわせ、見た目も味わいも爽

やかに仕上げました。 

ガルガンチュワ 夏の新商品 概要 
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●桃とシャンパンのゼリー 2,100 円 

この時期に美味しい桃を加えたシャンパンのゼリーに、アー

モンドミルクのブランマンジェと桃のコンフィチュールを

重ねました。上品なシャンパンの香りと瑞々しい桃のハーモ

ニーをお楽しみいただけます。 

 

●キャレ・エキゾチック 1,650円 

ココナッツを混ぜ込んだカリカリとしたクランチ、パッ 

ションフルーツのシロップを染み込ませたビスキュイ生地、

マンゴー風味のバタークリーム、マンゴーとパイナップルの

コンポートを重ねました。仕上げに、トロピカルフルーツを

思わせる鮮やかな黄色のチョコレートを吹きかけて、 

パッションフルーツのジュレと果肉を飾りました。甘酸っぱい南国のフルーツの味わ

いが、暑い夏にもおすすめの一品です。 

 

●トロピカルココナッツロールケーキ 

［ホール］6,500円 ［カット］1,400円 

口当たりなめらかなココナッツ風味のクリームや、芳醇な甘

味のマンゴー、酸味を効かせたパッションフルーツのムース

を、マンゴーピューレを染み込ませた生地でふんわりと包

み、ココナッツをトッピングしました。 

 

 

●マカロン（ココナッツ） 400 円 

ココナッツの味わいが口いっぱいに広がる、ココナッツづく

しのマカロンです。生地の表面にもココナッツをあしらい可

愛らしく仕上げました。 

 

 

●ブルーベリータルト 1,900 円 

ブルーベリーコンフィチュールを入れて焼き上げたタルト 

生地に、ブルーベリーをぎっしりと敷きつめ、金継ぎのよう

に仕立てたチョコレートを飾り、シックなデザインに仕上げ

ました。甘味や旨味が詰まった、この時期ならではのフレッ

シュのブルーベリーを存分に味わえるタルトです。 
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●マカロン（ブルーベリー） 400円 

「ガルガンチュワ」の開店以来、愛され続けている人気商品

「ブルーベリーパイ」をマカロンに仕立てました。ブルーベ

リーパイと同じシナモンの香るブルーベリーフィリング

を、ブルーベリーパイのデザインを施した生地で挟み、サク

サクとしたパイを周りにあしらった、シェフの遊び心を感

じる一品です。 

 

<ダイナースクラブ フランス パティスリーウィーク 2023 参加商品〉 

●【東京料理長 杉本 雄 監修】タルテエクレール 1,600円  

サクサクとしたタルト生地ともっちりとしたシュー生地、2

つの食感を一度に味わえる、今までにないエクレアを創作

しました。ほろ苦いカカオの 2種類の生地に閉じ込めた、濃

厚なヘーゼルナッツクリームとともにお楽しみいただけま

す。 

※販売期間：～7月 30日（日） 

＜ダイナースクラブ フランス パティスリーウィーク 2023＞ 

2021 年に誕生した、フランス菓子の魅力を伝えるグルメイベントです。期間中、全国各地のパ

ティスリーが同じテーマで個性あふれるスイーツを販売します。2023 年は「エクレア」をテー

マに、6月 30日～7月 30日まで開催されます。 

（ダイナースクラブ フランス パティスリーウィーク 2023 公式ホームページ：

https://francepatisserieweek.com/） 

 

 

■ベーカリー 

販売場所：「Épicerie GARGANTUA（エピスリー ガルガンチュワ）」 

 

●マンゴー 980 円 

ココナッツクリームとマンゴークリーム、加熱して甘味を

凝縮したマンゴーを重ねて焼き上げ、ミントとライムで爽

やかに仕上げました。マンゴーの芳醇な香りと味わいをお

楽しみいただけるブリオッシュです。 

 

 

https://francepatisserieweek.com/
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●ブルーベリーのパルミエ 850 円 

クリームチーズとブルーベリーのコンフィチュールを、 

バターの風味あふれるバリッとした食感のパルミエで挟み

ました。フレッシュのブルーベリーやペンタス、ブルーベ

リー風味のパイをトッピングし、味も食感も楽しめる一品

です。 

 

 

●とうもろこしとミモレットのプチパン（5個入り） 750 円 

フランスパン生地に、とうもろこしとミモレットチーズを

混ぜ込んで焼き上げました。とうもろこしの甘さとミモ 

レットチーズの塩味が濃厚な味わいで、食事のアクセント

になる一品です。ワインのお供としてもおすすめです。 

 

 

 

■惣菜 

販売場所：「Épicerie GARGANTUA（エピスリー ガルガンチュワ）」 

 

●帆立貝と彩り野菜のグリルサラダ 1,600円（100ｇ） 

野菜のしっかりとした食感と帆立貝の甘味が融合し、夏の太

陽のような彩りが華やかなグリルサラダです。生ハムの塩味

とフレンチドレッシングが野菜の味わいを引き立てます。グ

リルすることで凝縮した食材の旨味を、香ばしい香りととも

にお楽しみいただけます。 

 

 

●牛リブロースのグリル チリトマトマスタードソース 2,800 円 

柔らかなオーストラリア産の牛リブロースに網目をつけて

焼き、チリソースにディジョンマスタードとマヨネーズを

加えた、ほどよく酸味の効いたソースでさっぱりと仕上げ

ました。夏におすすめのメインディッシュです。 

 

※販売期間：8月 1 日（火)～8 月 31日（木） 
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●鯛のムニエル グルノーブル風 2,600 円 

真鯛をこんがりと焼き上げ、トマト、ケッパー、クルトン、

パセリ、レモンで華やかに彩りました。焦がしバターを加え

た、フォンドヴォーベースのソースの豊かな香りが広がる一

品です。 

 

※販売期間：8月 1 日（火)～8 月 31日（木） 

 

 

●フルーツロール マンゴー×ブルーベリー 1,300 円 

生クリームを塗ったホワイトブレッドで、フレッシュな 

ブルーベリーとマンゴーを巻いた、口当たりの軽い夏限定の

フルーツロールです。 

 

 

●鰻の洋風ひつまぶし 5,000 円 

焦がしバターを加えたコクと旨味のあるタレを塗り、

こんがりと焼き上げた厚みのある鰻の蒲焼きと、帝国

ホテル伝統のコンソメスープのセットです。うな丼と

してはもちろん、セットのスープとお好みで薬味(浅

葱、みょうが、錦糸卵)を加えて洋風ひつまぶしにする

と、味の変化をお楽しみいただけます。日本の伝統料理に、帝国ホテルならではのエッ

センスを加えた、夏限定の新作メニューです。 

 

販 売 期 間：7月 25日（火）～7月 31 日（月） 

   ※受け取りご希望日の 6日前までにご予約ください。 

ご予約方法：店頭、お電話（03-3539-8086）または公式ホームページ 

https://www.imperialhotel.co.jp/j/tokyo/hotelshop/special/unagihitsumabushi_ushinohi.html 

お渡し場所：「Épicerie GARGANTUA」にて各日 11：00よりお渡し 

 

※7月 30日（日）土用の丑の日当日に限り、店頭販売も行います。 

※配送は承っておりません。 

https://www.imperialhotel.co.jp/j/tokyo/hotelshop/special/unagihitsumabushi_ushinohi.html
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＜料理長スヌーピーの新商品が登場！＞ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

料理長スヌーピー マカロンアソート 
*ショコラ、パッションショコラ、ピスタチオ、

フランボワーズ、ピーナッツ 計 5個 

 
販売価格：2,700 円 

販売期間：7月 1日（土）～8 月 31日（木） 

販売場所：パティスリー ガルガンチュワ 

料理長スヌーピー クッキーセット 
*クランベリー、アーモンドココア 

各 70グラム 

 
販売価格：2,052 円 

販売期間：8月 1日（火）～ 

販売場所：カドー ガルガンチュワ、 

 オンラインショップ、 

 通信販売 

料理長スヌーピー ぬいぐるみ 
*ボールチェーン付 

*サイズ：高さ 19cm（座った状態） 

 

販売価格：3,630 円 

販売期間：8月 1日（火）～ 

販売場所：カドー ガルガンチュワ、 

 オンラインショップ 

【東京駅「プティ ガルガンチュワ」限定】 

料理長スヌーピー クッキー 
*チョコチップ 12枚  

 
販売価格：2,052 円 

販売期間：8月 1日（火）～ 

販売場所：プティ ガルガンチュワ 

（JR東日本 東京駅構内「グランスタ東京」

1 階 改札内） 
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【ご参考】 

『PEANUTS』とは『PEANUTS』のキャラクターおよび関連する知的財産権は、Peanuts Worldwide が所有し、

WildBrain が 41%、株式会社ソニー・ミュージックエンタテインメントが 39%、チャールズ M.シュルツ氏の

ファミリーが 20%を保有しています。チャールズ M.シュルツ氏が初めて『PEANUTS』の仲間たちを世の中

に紹介したのは、1950 年。『PEANUTS』が７つの新聞紙上でデビューを飾った時でした。それ以来、チャー

リー・ブラウン、スヌーピーをはじめとするピーナッツ・ギャングは、ポップカルチャーに不滅の足跡を

残してきました。Apple TV +で親しまれているピーナッツの番組や特番に加えて、世界中のファンの皆様

には、多種多様の商品、アミューズメントパークのアトラクション、文化イベント、ソーシャルメディア、

そして伝統的な紙媒体からデジタルまで各種媒体で掲載されている連載コミックなどを通して『PEANUTS』

を楽しんでいただいています。さらに 2018年、『PEANUTS』は、NASA とスペース・アクト・アグリーメン

トで複数年の提携をしました。このスペース・アクト・アグリーメントは、宇宙探査と STEMへの情熱を啓

発するよう次世代の子供たちに向けてデザインされたプログラムです。 

 

■関連 URL 

・日本のスヌーピー公式サイト https://www.snoopy.co.jp/ 

・日本のスヌーピー公式 Facebook ページ「Snoopy Japan」https://www.facebook.com/SnoopyJapan 

・日本のスヌーピー公式 twitter アカウント「Snoopy Japan」 https://twitter.com/snoopyjapan 

 

■掲載に際してのお願い  

・当社からお送りする画像をご利用の際は、必ず下記クレジットを表記してください。 

© 2023 Peanuts Worldwide LLC（ 短縮形 © 2023 Peanuts ） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


