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2023年(令和 5年) 3月 31日 

 

ハワイの名門ホテル「ハレクラニ」の味をお届け 

ハレクラニのシェフが本フェアのために考案した新作メニューや 

 カクテル、グッズを取り揃えて 

ハワイ ハレクラニフェア 2023  

5月 1日（月）～ 6月 30日（金） 
～帝国ホテル 東京と同時開催～ 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ハレクラニのシェフが考案した新作を中心としたメニュー（イメージ） 
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 帝国ホテル 大阪（総支配人：幸田 雅弘、大阪市北区）は、ハワイ ハレクラニの食をお楽しみ 

いただける「ハワイ ハレクラニフェア 2023」を、5 月 1 日（月）から 6 月 30 日（金）まで、     

帝国ホテル 東京と同時開催いたします。 

 

◇ 

 

2009年に帝国ホテルとの提携を開始した創業 100年を超えるハワイの名門ホテル「ハレクラニ」。

今年こそは海外旅行を、との機運も高まる中、ハレクラニの味やハワイの食文化を帝国ホテルで  

お楽しみいただき、ハレクラニ訪問のきっかけになってほしいとの思いを込め、ハワイ ハレクラ

ニフェアを本年も開催いたします。 

2023 年は、本フェア全体のメニューを監修している同ホテルのバンケット・イベントシェフの 

シェイデン サトウ氏による新作メニューを含む料理や、ハレクラニで人気のオリジナルカクテル

をご提供いたします。また、ハレクラニのロゴマーク入りグッズも発売いたします。 

 

 

バンケット・イベントシェフ シェイデン サトウ氏 

 

ハレクラニのバンケット・イベントシェフとして、宴会部門のメニューを

考案、統括。ハワイ最大の食の宴、ハワイフード＆ワインフェスティバル

やハワイ国際映画祭のオスカーナイト ガラディナーでは、著名なシェフと

ともに活躍。 

 

 

 

 

概要は次の通りです。 

 

■「ハワイ ハレクラニフェア 2023」概要 

期 間 ： 5月 1日（月）～6月 30日（金） 

場 所 ： カジュアルレストラン「カフェ クベール」（2階） 

 メインバー「オールドインペリアルバー」（2階） 

 ホテルショップ（帝国ホテルプラザ 大阪 地下 1階） 

協 力 ： 日本航空株式会社 
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□カジュアルレストラン「カフェ クベール」（2 階） 

時 間 ：  平日  11:00～14:00、17:00～22:00（ラストオーダー21:00） 

 土日祝 11:00～22:00（ラストオーダー21:00） 

内 容 ： ハレクラニのバンケットシェフ シェイデン サトウ氏が本フェアのために書き上げた 

 メニューをご用意いたします。料理は、昨年ご好評をいただいた 2 品に新作 2 品を 

 加え、デザートは毎年人気の 1品をご用意いたします。 

 ※料金はサービス料・消費税込 

 

●【新作】ハワイアン アヒポケ ￥2,600 

“アヒ”はハワイ語で“マグロ”を意味します。マグロの表面に焼き色を

つけて香ばしく仕上げ、海藻や玉ねぎ、ごまとあわせました。さっぱりと

したわさびドレッシングで和えたサラダと、青のりパンとご一緒にお召し

上がりいただけます。 

 

●【新作】トロピカルシーフードカレー ￥4,200 

海老や帆立、ズッキーニにカボチャ、パイナップルを飾った彩り鮮やかな

カレーは、パイナップルの甘みと酸味がアクセントになっています。 

 

 

 

 

●ロコモコ デミグラスソース フライドライスケーキと目玉焼き添え ￥3,950 

人気のロコモコをアレンジし、平たい揚げ焼きライスにハンバーグ、  

デミグラスソースと目玉焼きをのせました。ニンニクやシラチャーソース

を効かせたカリッとした食感のライスと、ジューシーなハンバーグ、  

黄身がとろける目玉焼きのハーモニーが楽しい新感覚のロコモコです。 

 

 

●アヒと海老のシーフードバーガー リリコイチリマヨネーズのソース ￥4,500 

アヒ（マグロ）と海老、アボカドのシーフードパテを、ポイ（タロイモ）

パウダーを練り込んだほんのり甘いバンズにはさみました。リリコイ 

（パッションフルーツ）とシラチャーソース、マヨネーズで作った   

フルーティーな香りのソースが全体をピリッと引き締めます。 
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●ハレクラニ ココナッツケーキ 1,270円 

ハレクラニフェアで人気の高いココナッツのシフォンケーキを      

ご用意いたしました。 

 

 

 

 

 
●リコッタバナナパンケーキ 1,840円 

厚 さ 3 c m の 専 用 の 鉄 板 で 焼 い た パ ン ケ ー キ に バ ナ ナ と 

リコッタチーズをのせ、ロール状に巻いた一品です。 

パンケーキ生地の香り、バナナの食感、リコッタチーズの風味を 

ハチミツと共にお召し上がりください。 

 

お問い合わせ：「カフェ クベール」 TEL.06-6881-4885（直通） 

 

 

□メインバー「オールドインペリアルバー」（2階） 

時 間 ：  17:00～24:00（ラストオーダー23:30） 

内 容 ： 昨年ハレクラニのバーがリニューアルされた際に誕生した屋外バー“アールズ”で 

 人気のカクテル 3種を、オリジナルレシピでお楽しみいただけます。 

 ※料金はサービス料・消費税込 

 

●ハレクラニ マイタイ 3,200円（写真右） 

ハレクラニの代表的なカクテル「マイタイ」はラムをベースに、  

ライムジュースやオレンジキュラソー、アーモンドシロップなどを

使用した、トロピカルな味わいの一杯です。 

●アールズ ダイキリ 3,200円 （写真中央） 

ホワイトラムをベースに、デメララシロップ*や柚子ジュース、ライムジュースをシェイクして仕上げた

“アールズ”を代表するカクテル。コクがあり、フルーティーで口当たりの良さが特長です。 

*デメララシロップ…デメララブラウンシュガーというサトウキビの粗糖を使用したシロップ  

●ル ミント（ノンアルコール） 2,400円 （写真左） 

レモンジュースとソーダにミントをたっぷりと添えた爽やかなモクテル。初夏にぴったりの味わいで、  

ハレクラニのプールサイドでも人気の高いドリンクです。  

 

 ※上記カクテルはディナータイム限定で「カフェ クベール」でもご提供いたします。 

 

お問い合わせ：オールドインペリアルバー TEL.06-6881-4886（直通） 
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□ホテルショップ（帝国ホテルプラザ 地下 1 階） 

時  間 ：  10：00～19：00 

 ※グッズは無くなり次第販売終了。 

内  容 ： ハレクラニのロゴマーク入りのグッズをご用意しております。 

 ※価格は消費税込。 

●【新作】ハレクラニロゴマーク入り タンブラー 2,860円 

表面にハレクラニロゴマーク、裏面に帝国ホテルロゴマーク

をあしらったタンブラーです。 

直接ドリンクを入れるのはもちろん、カップ入りのドリンク

を入れてカップホルダーとしてもお使いいただける形状で、

温度を長持ちさせることができます。 

※完全保冷・保温ではございません。 

サイズ：口径 8.5cm×高さ 10.5cm 容量：360ml 

 

●【新作】ハレクラニロゴマーク入り エコバッグ 2,200円 

表面にハレクラニロゴマーク、裏面に帝国ホテルロゴマーク

をあしらった爽やかな水色のエコバッグです。折りたたんで

コンパクトに持ち運びいただけます。 

サイズ： 縦 32cm×横 46cm×マチ 22ｃｍ 

（サイズに持ち手は含まれません） 

 

●ハレクラニロゴマーク入り オリジナルトートバッグ 3,900円（写真中央） 

大きめのサイズで、正面にハレクラニのロゴマーク、裏面に帝国ホテルのロゴマーク

をあしらい、水色の裏地がアクセントになったデザインです。バッグの中にポケット

が 1つ付いています。 

サイズ：縦 33.0㎝×横 30.0 ㎝×マチ 19.0 ㎝ 

 

 

●ハレクラニロゴマーク入り オリジナルポーチ 2,000円 

オリジナルのポーチが新登場します。トートバッグに合わせたデザインで、    

さまざまな用途にお使いいただけるサイズでご用意いたしました。 

サイズ：縦 14.5㎝×横 20.0 ㎝×マチ 6.0㎝ 

 

 

 

 

お問い合わせ： ホテルショップ TEL.06-6881-4878（直通） 

 


