
 

                                                                                                                                                                                                                        

                                                                  

2021年（令和 3年）10月 8日 

「帝国ホテルの味をご家庭で」 

東京料理長 杉本雄監修 

黒毛和牛のローストビーフ 

ご予約開始日：10月 20日（水）10：00より 

価格：20,000円（消費税込）～ 

場所：帝国ホテル オンラインショップ 

 

 

 

 

ご自宅でお楽しみいただける帝国ホテル伝統のローストビーフ。 

ギフト用の木箱入りセットもご用意。 
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帝国ホテル 東京は、ご自宅での時間をより豊かに彩る新商品として、「東京料理長  

杉本雄監修 黒毛和牛のローストビーフ」を、帝国ホテル オンラインショップにて予約

販売いたします。 

（7日前までの要予約、ご予約開始：10月 20日（水）10：00より） 

 

◇ 

 

帝国ホテルのローストビーフの歴史は開業当時までさかのぼり、開業後まもなくホテ

ルで開催された、明治天皇の誕生日をお祝いする天長節で提供されたメニューにも記録

が残っています。また、1930 年代中頃には当時欧州で流行していた専用のワゴンにの

せた塊肉を、お客様の前でカットする華やかな演出スタイルも、帝国ホテルで導入され

ました。そして現在は、ホテルの肉の仕入れや管理を一貫して行う専門部署「ブッ 

チャー」のシェフのもとで、1週間から 10日間にわたって熟成させたサーロインやヒ

レ肉のローストビーフを、館内のレストランや宴会場で今も変わらずワゴンサービスに

よってご提供しております。 

新商品「東京料理長 杉本雄監修 黒毛和牛のローストビーフ」は、帝国ホテルで長年

愛されてきたメニューをご自宅でも親しみを感じながら召し上がっていただきたいと

いう想いとともに誕生しました。素材には、程よく脂がのり肉質が柔らかい黒毛和牛の

ランプ肉を選定しており、ご家庭のキッチンで簡単な調理をしていただくことで、ホテ

ルの本格的な味をお楽しみいただけます。 

また、9 月よりオンラインショップ限定で販売中の「ハンバーグステーキ マデラ 

ソース」も、ご家庭で料理を仕上げて、出来たてをお召し上がりいただく商品としてご

好評をいただいております。同封するレシピをご覧いただきながらお試しください。 

 

概要は次の通りです。 
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□【新作】東京料理長 杉本雄監修 黒毛和牛のローストビーフ 

帝国ホテルで長年愛されるローストビーフを

ご家庭でどなたでもお楽しみいただけるよう

に、東京料理長 杉本雄が素材の選定から監修

まで手掛けました。 

お肉は程よく脂肪分があり、肉質が柔らかい黒

毛和牛のランプ肉を選定し、通常包装のご自宅

用と、ホテル名の箔を入れた杉の木箱に、ロー

ストビーフと帝国ホテル伝統のマデラソースを付けたギフト用セットの 2種を販売い

たします。 

なお、いずれも杉本による仕上げレシピを同封してお届けいたします。 

 

価 格： ①ご自宅用 20,000円 

②ギフト用木箱入り 25,000円 

※価格はいずれも消費税込 

        

販 売 方 法： オンラインショップ限定 

 

 

ご予約開始： 10月 20日（水）10：00より 

お届け開始： 11月 3日（水・祝） 

お届け方法： 配送   

※クール便（冷蔵）で発送いたします。 

※配送料のご優待を 11月 30日(火)まで実施しております。詳しくは 

帝国ホテル オンラインショップ(トップページ)をご確認ください。 

 

 

内 容： ①ご自宅用 

・黒毛和牛のローストビーフ（500ｇ）×1 

②ギフト用木箱入り  

・黒毛和牛のローストビーフ（500ｇ）×1 

・マデラソース（45ｇ）×2  
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【「東京料理長 杉本雄監修 黒毛和牛のローストビーフ」考案にあたって】 

 

開業当初からの歴史をもつ帝国ホテルのローストビーフは、

お子様から大人までお楽しみいただけるバイキングや、人生の

節目となるご宴席などで、数多くのお客様に愛され続けてまい

りました。この度監修したローストビーフは、ご家庭でも帝国

ホテルの味をお楽しみいただけるように、素材には黒毛和牛の

ランプ肉を選定しております。レシピ通りに温かい状態でお召

し上がりいただくのはもちろん、冷製やお好みに合わせてアレ

ンジを加えてお楽しみいただくのもおすすめです。 

歴代のシェフによって大切に受け継がれてきたローストビーフ

で、みなさまの食卓を華やかに彩られたら幸いです。 

帝国ホテル 第 14代東京料理長 杉本 雄 

 

□ハンバーグステーキ マデラソース <販売中> 

国産牛肉 100％のハンバーグとマデラ酒を使った 

帝国ホテル伝統のハンバーグソースのセットです。 

帝国ホテルの「ブッチャー」のシェフが厳選した 

肉を使用したハンバーグは、つなぎや調味料を極力

使用せず、肉本来の風味をお楽しみいただけます。

ふっくらとやわらかな食感を出すために、試行錯誤

を重ね、通常より肉を細かく挽いて仕上げました。 

焼成前のハンバーグとマデラソースを冷凍でお届け 

いたします。ご家庭で焼きたてのジューシーさを 

お楽しみください。 

 

 

 

 

より美味しくお召し上がりいただける作り方の動画もご用意しております。

右の二次元バーコードよりご覧ください。 
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価 格： 7,200円（消費税込） 

販 売 方 法： オンラインショップ限定 

https://shop.imperialhotel.co.jp/products/detail.php?product_id=1573 

お届け方法：  配送 

       ※クール便（冷凍）で発送いたします。 

※配送料のご優待を 11月 30日(火)まで実施しております。詳しくは 

帝国ホテル オンラインショップ（トップページ）をご確認ください。 

 

内   容： ・ハンバーグステーキ（180ｇ）×4   

・マデラソース（45ｇ）×4 

 

 

 

お問い合わせ：  帝国ホテル オンラインショップ 

0120-105928（10:00～17:00） ※土日・祝日を除く  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


