
 

 

 

 

 

 

 

 

   2016 年(平成 28 年) 12 月 6 日 

    

帝国ホテル帝国ホテル帝国ホテル帝国ホテル人気人気人気人気のショートケーキやミルフィーユをはじめのショートケーキやミルフィーユをはじめのショートケーキやミルフィーユをはじめのショートケーキやミルフィーユをはじめ、、、、    

バラエティ豊かな約バラエティ豊かな約バラエティ豊かな約バラエティ豊かな約 55550000 種類のメニューが楽しめるスイーツブフェ種類のメニューが楽しめるスイーツブフェ種類のメニューが楽しめるスイーツブフェ種類のメニューが楽しめるスイーツブフェををををご用意ご用意ご用意ご用意    

「「「「苺苺苺苺スイーツブフェスイーツブフェスイーツブフェスイーツブフェ」を初開催」を初開催」を初開催」を初開催    

期  間 ：2017 年 1 月 23 日（月）～4 月 30 日（日） 

場  所 ：ロビーラウンジ「ザ パーク」 (1 階) 

料  金 ：平日 大人 5,000 円 土日祝 5,500 円 

 

苺スイーツブフェやパンケーキの朝食を楽しめる宿泊プランも販売苺スイーツブフェやパンケーキの朝食を楽しめる宿泊プランも販売苺スイーツブフェやパンケーキの朝食を楽しめる宿泊プランも販売苺スイーツブフェやパンケーキの朝食を楽しめる宿泊プランも販売    

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

苺スイーツブフェ 
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帝国ホテル大阪(総支配人：幸田雅弘、大阪市北区）では、ロビーラウンジ「ザ パーク」 (1 階)

で、バラエティに富んだ苺のスイーツをお楽しみいただける「苺スイーツブフェ」を初めて開催

いたします。 

◇ 

「苺スイーツブフェ」は、約 50 種類のメニューのうち、半分が苺を使ったメニューで構成され、

店内にはお菓子で作った装飾を施し、目でも楽しめるように華やかに演出しています。 

会場となるロビーラウンジ「ザ パーク」は天井が吹き抜けで大きな窓を川に向かって配している

ため、開放的な空間でゆったりとスイーツをお楽しみいただけます。 

 

メニューには、帝国ホテル人気の苺と生クリームが絶妙なハーモニーを奏でる「苺のショート 

ケーキ」や、サクサクとしたパイ生地に甘酸っぱい苺と濃厚なカスタードクリームを調和させた 

「苺のミルフィーユ」、お客様の目の前でひとつひとつ焼き上げる「パンケーキ」といった定番の

スイーツをはじめ、「苺のコンポート ベルベーヌゼリー」、「苺のパートドフリュイ」など       

帝国ホテル大阪のペストリーシェフ 西田 一巳が丁寧に作り、飽きることなく楽しんでいただける

ように食感にもこだわったメニューをご用意しております。 

その他、クランベリーと苺のフリーズドライの酸味がアクセントの焼き菓子「苺とクランベリー

のパウンドケーキ」や、蒸気で蒸し、舌触りがなめらかな「苺とベリーの蒸しチーズケーキ」など

過去に帝国ホテル大阪で販売し、人気のあったケーキも、今回のスイーツブフェのために苺を取り

入れて改めてご用意しております。また、「苺と小海老のカクテル カメリア風」や苺ドレッシン

グで楽しむサラダ、サンドイッチ 4 種やパスタなどのお食事もご用意し、心ゆくまでお楽しみいた

だけます。 

 

今回の苺スイーツブフェの開催にあわせ、スイーツブフェをゆっくりとお楽しみいただけるよう、

パンケーキの朝食が付いた宿泊プラン「苺スイーツブフェステイプラン」も販売いたします。 

 

 

 

 

『苺スイーツブフェ』と『苺スイーツブフェステイプラン』の概要は以下の通りです。  

 

 

 

★ 苺スイーツブフェ 

 

【場     所】  ロビーラウンジ「ザ パーク」 (1 階) 

【期    間】  2017 年 1 月 23 日（月）～4月 30 日（日） 

          ※2 月 10 日（金）、11 日（土・祝）は除く 

 【時 間】  14:30～ 90 分制 

【料        金】   大人 平日 5,000 円、土日祝 5,500 円 ※料金は消費税・サービス料込 

お子様（4～12 歳）平日 2,500 円、土日祝 2,750 円 
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【メニュー例】    苺のショートケーキ 

              苺のミルフィーユ 

           苺のシュークリーム 

苺のモンブラン 

           苺のコンポート ベルベーヌゼリー 

           苺のスムージー 

           苺とベリーの蒸しチーズケーキ 

           苺とチョコレートのモワルー 

           苺のロールケーキ 

           苺とクランベリーのパウンドケーキ 

苺とホワイトチョコレートのムース 

苺のタルトレット 

              苺のメレンゲ 

           苺とベリーのティラミス風 

           パンナコッタ 苺のソース 

           苺とハイビスカスのマシュマロ 

           苺のパートドフリュイ 

苺のボンボンショコラ 

苺のシャーベット 

苺のフルーツカクテル ミントゼリーとアロエ 

苺とピスタチオのバタークリームケーキ 

苺のカスタードクリームブリュレ 

苺と白玉のスープ 

苺の大福餅 

パンケーキ 苺のソース 

苺のデニッシュ 

苺と小海老のカクテル カメリア風 

サンドイッチ 4 種（※） 

ミックスピザ（※） 

ミネストローネ（※） 

海老と野菜のピラフ（※） 

お客様の目の前で仕上げるシェフ特製 本日のパスタ（※） 

など約 50 種  ※苺を使用していません 

 

コーヒーまたは紅茶 

 

 

 

 

 

＜お問い合わせ先＞ 

ロビーラウンジ「ザ パーク」 (1 階) 

TEL.(06)6881-4888（直通） 
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★苺スイーツブフェステイプラン 

 

【期    間】  2017 年 2 月 1 日（水）～3月 24 日（金） 

          ※2 月 10 日（金）・2 月 11 日（土・祝）を除く 

【料        金】   レギュラーフロア スーペリア（40㎡） 1 日 3室限定 

          1 室 2 名様ご利用 1 室 38,000 円～ 

※1 泊苺スイーツブフェ・朝食付。消費税・サービス料込、宿泊税別。 

 

【特    典】   ・「ザ パーク」（1 階）にて苺スイーツブフェをお楽しみいただけます。 

          ・ 朝食はルームサービスにてパンケーキブレックファストをご用意します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜ご予約・お問い合わせ先＞ 

客室予約係 

TEL.(06)6881-4100（直通） 


