
  

 

 

 

 

 

 

 

2023年（令和 5年）12月 13日 

 

スープスパゲティや 3種類のグラタンなど 

肌寒い季節にぴったりな“あったか“料理を全 7品ご用意 

冬のあったかフェア 

期間：2024年 1月 6日（土）～ 2月 29日（木） 

場所：カジュアルレストラン「カフェ クベール」（2階） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新作料理『ブイヤベース風スープスパゲティ スパイス香るルイユ添え』 
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帝国ホテル 大阪（総支配人：幸田雅弘、大阪市北区）は、「冬のあったかフェア」を 2024 年 1 月 6

日（土）～2月 29日（木）にカジュアルレストラン「カフェ クベール」で開催します。 

 

「冬のあったかフェア」では、寒い冬にぴったりの温かい料理をお楽しみいただける、フェア限定 

メニュー5品を含む全 7品の料理をご用意いたします。 

魚介やキノコの旨味が詰まった新作の『海の幸とキノコのアヒージョ』や、玉ねぎをじっくりと炒めて 

甘みと旨味を充分に引き出した『オニオングラタンスープ』は、いずれも温かい状態を保てるように 

耐熱鍋に入れてご提供するメニューです。 

また、新作となる 3 種類のグラタンでは、魚介の旨味を加えたホワイトソースのグラタン『シーフード 

クリームのパンシチューグラタン』や、赤ワインでじっくりと煮込んだビーフシチューをサクサクのパンに

入れた『国産牛のパンシチューグラタン』、さらにデザートグラタンとしてフルーツの酸味とカスタード 

クリームのまろやかな甘みを一緒に楽しめる『フルーツとクレープの熱々グラタン』をお届けします。 

その他、ブイヤベーススープにトマトスパゲティを合わせたフェア限定メニュー『ブイヤベース風 

スープスパゲティ』や、海鮮と野菜の串焼き（ブロシェット）を添えて鉄板にのせたままご提供する『鉄板 

ナポリタンスパゲティ』をご用意します。 

  

「冬のあったかフェア」の概要は下記の通りです。 

 

 

「冬のあったかフェア」 概要 
 

【期 間】 2024年 1月 6日（土）～2月 29日（木） 

【場 所】 カジュアルレストラン「カフェ クベール」（2 階） 

【時 間】 平  日   ランチ   11：00～14：00 

ディナー  17：00～22：00 （ラストオーダー 21:00） 

土日祝            11：00～22：00 （ラストオーダー 21:00） 

 

【メニュー】 

●【新作】海の幸とキノコのアヒージョ 海藻パン添え 

帆立貝柱や海老などの魚介類とキノコをガーリックオイルで 

煮込みました。あおさのりを練りこんだパンを魚介の旨味   

たっぷりのオイルに浸してお召し上がりください。 

2,700円 
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●オニオングラタンスープ 

甘みと旨味が出るようにじっくりと炒めた玉ねぎをコンソメスープ

で煮込み、グリュイエールチーズをたっぷりとのせて香ばしく 

焼いたオニオングラタンスープは寒い冬に食べたくなる一品 

です。 

1,600円 

 

 

●鉄板ナポリタンスパゲティ 魚介のブロシェット添え 

懐かしいナポリタンスパゲティの味を残しつつ、パンチェッタや

魚介の旨味を加え更にグレードアップ。海鮮と野菜の串焼きを

添え華やかな一皿に仕立てました。 

3,400円 

 

 

●【新作】ブイヤベース風スープスパゲティ スパイス香る 

ルイユ添え 

魚介類の旨味たっぷり入ったブイヤベーススープにトマトスパ

ゲティを合わせました。スパイス香るにんにく風味のマヨネーズ

を付けることで味の変化をお楽しみください。 

4,800円 

 

 

●【新作】シーフードクリームのパンシチューグラタン 

海老、舌平目、帆立貝柱などの魚介類の旨味を加えたホワイト

ソースのグラタンをオーブンに入れて熱々に焼き上げました。 

パンに練りこんだクルミの食感やステッペンチーズの香りが魅

力です。 

4,500円 

 

 

●【新作】国産牛のパンシチューグラタン 

赤ワインでじっくりと柔らかく煮込んだビーフシチューを、クルミ

を練りこんだパンに入れて熱々に焼き上げました。サクサクの

パンとご一緒にお楽しみください。 

4,200円 
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●【新作】フルーツとクレープの熱々グラタン  

寒い冬におすすめの温かいデザートをご用意いたしました。 

りんご、ルバーブなどをカスタードクリームやクレープと一緒に 

焼き上げたグラタンです。別添えにしたチョコレートアイスクリー

ムとご一緒にお召し上がりください。 

2,400円 

 

※料金はサービス料・消費税込 

 

 

 

 

 

 

 

ご予約・お問い合わせ先 

カジュアルレストラン「カフェ クベール」（2階） TEL.(06)6881-4885（直通） 

 


