


11時～15時、17時30分～21時　
☎03-3539-8187

「塩」をテーマにお届けする今季。ジュ
ーシーなお肉と、深谷葱の濃厚な旨味と
甘味をお楽しみに。

初夏を代表する食材、アスパラガス。フ
ランス人シェフのティエリー・ヴォワザ
ンが、今年もみずみずしい味わいを生か
した季節の一品をお届けします。
5月上旬～　11時30分～13時30分（L.O.）、17
時30分～19時30分（L.O.）　☎03-3539-8087

世界大会で準優勝したパティシエが、「花
と音楽」をテーマにしたデザートや初夏
のデザートを披露。心躍るときを。
5月10日（月）～6月30日（水）　
14時～20時30分（L.O.）　☎03-3539-8046

本館17階   鉄板焼 嘉門

「トリュフとの出会い」
お客様にお選びいただいた黒トリュフを
まるごと1個お好みの料理に添えて、さ
らに贅沢な味わいに（追加1万円～）。
5月下旬～　11時30分～13時30分（L.O.）、
17時30分～20時（L.O.）　☎03-3539-8116

本館1階   ランデブーラウンジ

「塩」檸檬ドリンク
八丈フルーツレモンのまろやかな酸味と
爽やかな香りを、同島の塩で更に引き立
たせた特製ドリンクをご堪能ください。
5月1日（土）～ 6月30日（水）11時～20時30分 

（L.O.）　☎03-3539-8045

PICK UP!


