
カフェ

コーヒーのガナッシュと

ほどよい苦みのある

キャラメルのガナッシュを

ビターチョコレートでコーティング

（アレルギー：乳成分）

ココ

ココナッツファインを練り込んだ

ザクザクとした食感のプラリネを

ミルクチョコレートでコーティング

（アレルギー：乳成分、大豆、アーモンド）

ボンボン ショコラ

※ご購入より14日以内にお召し上がりください。

帝国ホテル 東京

〒100-8558 東京都千代田区内幸町1-1-1

ホテルショップ「ガルガンチュワ」03-3539-8086（10:00～19:00）

https://www.imperialhotel.co.jp/j/tokyo/hotelshop/

スリーズ

グリオットチェリーのガナッシュとコンフィチュール、

隠し味にカカオパルプを忍ばせたチョコレートを

ビターチョコレートでコーティング

（アレルギー：乳成分、大豆、りんご、アーモンド）

ビター

カカオの酸味を活かした

ビターチョコレートガナッシュと

甘味のあるビターチョコレートガナッシュを

ビターチョコレートでコーティング

（アレルギー：乳成分）

フランボワーズ

甘酸っぱいフランボワーズのガナッシュと

コンフィチュールを

ビターチョコレートでコーティング

（アレルギー：乳成分、大豆、りんご）

　※アルコールを使用しています

ピスターシュ

塩味を効かせたピスタチオのプラリネと

砕いたピスタチオを

ミルクチョコレートでコーティング

（アレルギー：乳成分、大豆、アーモンド）

ヴァニーユ

10年間熟成させた稀少なマダガスカル産バニラビーンが香る

キャラメルのガナッシュと

ホワイトチョコレートガナッシュを

ミルクチョコレートでコーティング

（アレルギー：乳成分、大豆、アーモンド）

※バニラ香料を使用しています

ノワゼット

濃厚なヘーゼルナッツのジャンドゥジャと

アーモンドのプラリネを

ミルクチョコレートでコーティング

（アレルギー：乳成分、大豆、アーモンド）


