
 1 

ｚ  

 

 

 

 

 

 

2024年（令和 6年）2月 21日 

 

春野菜や魚介を取り入れたメニューをはじめ 

春らしさを感じられる料理を全 5品ご用意 

スプリングフェア 
期間：2024年 3 月 1 日(金)～4月 30 日（火） 

場所：カジュアルレストラン「カフェ クベール」（2 階） 

 

 
 

 

 

 

 

（画像左上）冷製ローストビーフと春野菜のメランジェサラダ 

（画像右上）蛍烏賊・あさり・菜の花のスパゲティ 

（画像下）桜鯛といろいろな貝のアクアパッツァ 



 2 

帝国ホテル 大阪（総支配人：幸田雅弘、大阪市北区）は、「スプリングフェア」を 2024年 3月 1日(金)

～4月 30日（火）にカジュアルレストラン「カフェ クベール」にて開催します。 

帝国ホテル 大阪は大川沿いの桜の名所に程近く、春の桜が咲く時期になると毎年全国各地から 

訪れる多くのお客様でにぎわいます。「スプリングフェア」では、お花見をより華やかに楽しめる料理を 

ご用意し、味覚からも春を感じられるひとときをお過ごしいただけます。 

フェアでご用意するメニューは、ローストビーフや春野菜で彩られたサラダをはじめ、蛍烏賊とあさり

の旨味たっぷりのソースに菜の花、筍、からすみを合わせたスパゲティ、桜海老のパウダーで風味付け

したフライドポテトともにお届けする海老フライのサンドイッチ、旬の桜鯛と帆立貝柱、あさり、ムール貝

をふんだんに使用したアクアパッツァなど、いずれも春の訪れを感じさせる料理となっています。 

また、「国産牛のローストビーフ重」は添えてあるコンソメスープをかけていただくことで和風から洋風

の味わいへの変化も楽しめるおすすめの一品です。 

 

 「スプリングフェア」の概要は下記の通りです。 

 

 

「スプリングフェア」 概要 
 

【期 間】 2024年 3月 1日(金)～4月 30日（火） 

【時 間】 平日 ランチ 11:00～14:00 

   ディナー 17:00～22:00 （ラストオーダー 21:00） 

  土日祝 11:00～22:00 （ラストオーダー 21:00） 

【場 所】 カジュアルレストラン「カフェ クベール」（2階） 

 

＜メニュー＞ 

◆冷製ローストビーフと春野菜のメランジェ*¹サラダ  

削りたてのパルミジャーノ・レッジャーノ 2,800円 

春らしい華やかなサラダにローストビーフ、インゲン豆、マッシュ

ルームなどをシェリービネガードレッシングと和えました。 

仕上げに削ったパルミジャーノ・レッジャーノ*²の風味が豊かな

一品です。 

*¹  メランジェ：フランス語で「混ぜたもの」 

*² パルミジャーノ・レッジャーノ：「イタリアチーズの王様」とも 

呼ばれる、しっとりとした食感でコクがあるチーズ 

 

 

◆”海老フライ” クラブハウスサンドイッチ 3,400円 

食べ応えのある海老フライと 2 種類のソースを合わせ、レタス、

ベーコン、トマトとともにサンドしました。 

フライドポテトには桜海老のパウダーで風味を付けています。 
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◆蛍烏賊・あさり・菜の花のスパゲティ 

山菜のジェノベーゼ添え 3,600円 

蛍烏賊、あさりの旨味たっぷりのソースに菜の花、筍、からすみ

を合わせたパスタです。 

別添えにした山菜のジェノベーゼソースを加えていただくと、よ

り一層春を感じられる一皿です。 

 

 

 

◆国産牛ローストビーフ重 

キノコ香るコンソメスープを添えて 5,200円 

キノコをのせたご飯とともに敷き詰められたローストビーフは、キ

ノコの風味をまとわせたコンソメスープを注いで洋風茶漬けとし

てもお楽しみいただけます。 

お好みの薬味を添えてお召し上がりください。 

 

 

 

◆桜鯛といろいろな貝のアクアパッツァ  

桜海老と春野菜とともに 4,500円 

旬の桜鯛と帆立貝柱、あさり、ムール貝をふんだんに使用し、

魚介のうまみをたっぷり味わえます。  

青海苔風味の桜海老のかき揚げはとても香ばしく、スープに浸

すと桜海老の風味をさらに引き立てます。 
 

 

 

 

 

 

 

 

ご予約・お問い合わせ先 

カジュアルレストラン「カフェ クベール」（2階）TEL.(06)6881-4885 

 


