
Dîner 

～ 記念日プラン ～ 

 

 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

 

Homard et Saint-Jacques poché et petis pois frais à la française,  

écume de menthe et compote d'ananas 

オマール海老・帆立貝柱のポシェと初夏の豆 

ミントのエキュームとアナナスのアクセント 

 

 

Artichauts et asperges vertes à la barigoule, 

huile de marjolaine 

アーティチョークとグリーンアスパラガスのバリグール仕立て 

マジョラムを香らせて 

 

 

Poisson du jour à la mode du chef 

本日の魚をシェフにお任せで 

 

 

Agneau de Sisteron rôti et son ragoût, 

Aromatisé au thym et au romarin 

シストロン産仔羊をロティとラグー2種の味わいで 

タイムとローズマリーの香り 

 

 

Avant dessert 

アヴァンデセール 

 

 

Ｍangue cointreau flambée, 

glace à la citronnelle 

マンゴーのコワントローフランベ 

シトロネルのグラス 

 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 


