
黒トリュフのパイ包み焼き

Fine tartelette chocolat

surprenante glace Yuzu/Katsuobushi

驚きに満ちたチョコレートタルト
柚子とかつおぶしのアイスクリーム

Homard au Vouvray

fenouil,gelée aux agrumes

ヨーロッパ産ブルー・オマール海老をヴーヴレイのソースで
フヌイユ 柑橘のジュレ

Dos de chevreuil cuit sur l’os

coing safrané, salsifis au jus fermenté

蝦夷鹿ロース肉のロティ
サフラン風味のマルメロと旨味を引き出した牛蒡を添えて

La fameuse truffe en croûte

甘鯛の松笠仕立て
香草で香り付けたインカの目覚め 蛤のソース

Le menu de Thierry

Royale de langoustine

cresson et citron

ラングスティーヌのロワイヤル
クレソンとレモンと共に

Amadai aux écailles croustillantes

Inca écrasée au beurre d’herbes

jus de coquillages

Café

accompagné de fins chocolats

カフェとショコラ

Pièce de bœuf poêlée

betteraves laquées au beurre fumé

vinaigrées et mousseline

特選和牛サーロインのポワレ
ビーツのラッケに燻製バター　酸味のあるムースリーヌと共に

＊ お肉料理との変更を承ります。

¥50,000

Menu Without the Dish Marked ☆☆ Menu Without the Dish Marked ☆ and ☆☆

Filet de bœuf poêlé

特選和牛フィレ肉のポワレ

All prices include service charge and consumption tax.

価格はいずれもサービス料・消費税込。

上記メニューより☆☆印の料理を除いたコース 上記メニューより☆印と☆☆印の料理を除いたコース

¥38,500 ¥25,000

Kindly inform us

if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

食材によるアレルギーや食事制限・制約のあるお客様は、係にお申し出下さい。

¥ 5,600

¥ 11,000


