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AMUSE-BOUCHE
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CUISSON SOUS VIDE DE HOMARD,
CREME DE HOMARD A LA VANILLE ET CONDIMAN DE POMELO
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TOURTE DE GIBIIER ET FOIE GRAS ET TRUFFE,
SAUCE GEVLZTRAMINER AUX HERBES
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BLANCHIOSTEGE POCHEE,
CONSOMME DE. BETTERAVE ET BLANCHIOSTEGE
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SANGLIER ROTI ET SON RAGOUT
ACCOMPAGNE DE GRATIN DE POIRES ET CHATAIGNE AU MONT D'OR
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POMMES DE SAISON FLAMBEES AU CALVADOS,
GLACE A LA SUREAU NOIR
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MIGNARDISES ET CAFE
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¥29,500

MAIN COURSE CHANGED FROM THE ABOVE
MENU TO FILET MIGNON.
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