
オプション
■ 22階スカイバンケット使用　　　31,500円　 ■ ※プロジェクター　　　　　　　58,850円～
■ ドリンク1アイテム追加　　お1人様 700円　 ■ ※スクリーン（三脚式1.8m×1.8m） 3,300円～
■ 利用時間30分延長　 　 お1人様 550円　　 　　　　　　　　※の記載のあるものは、消費税込。

※特に記載のない限り料金には、サービス料・消費税が含まれております。
※ご利用人数に合わせた宴会場をご用意いたします。
※ご利用時間は2時間 30 分までとさせていただきます。
※季節や食材の都合によりメニュー内容を変更する場合がございます。
※食材によるアレルギーや食事制限・制約があるお客様は、係にお申し付けください。
※画像はイメージです。

■ご予約・お問い合わせ先　帝国ホテル 大阪　宴会予約係 ■アクセス
〒530-0042 大阪市北区天満橋1-8-50
・JR大阪環状線 桜ノ宮駅西出口より徒歩約5分
・JR大阪駅西側高架下（桜橋口）とホテル間に無料シャトルバスを運行しております。

平　日　TEL.（06）6881-4605 （直通10:00～17:30）
土日祝　TEL.（06）6881-4609 （直通10:00～19:00）

お 1人様 12,500円

プラン内容：お料理、お飲物、室料、基本音響照明費、
 有線マイクロフォン2本

特典

（15 名様より承ります。）

帝国ホテル伝統のお料理と心をこめたおもてなしで、一年の結びと新年を祝う優雅なひとときをお過ごしください。

２０２４年１２月１日（日）～
　２０２５年１月３１日（金）

忘年会・新年会プラン

詳細はこちら

Aプラン
着席ブフェ／カクテルブフェ

Bプラン
フランス料理フルコース お 1人様 15,000円

（10 名様より承ります。）

仮ご予約後 1週間以内にご決定の場合ドリンクアイテム 1種類無料でご追加いたします。

●ウイスキー（ハイボール含む） ●焼酎（麦・芋） ●日本酒（清酒）
●レモンサワー ●カクテル１種 ●アップルジュース
●コーラ ●ジンジャエール

お飲物（フリードリンク／ 120 分制）
●ビール ●ノンアルコールビール
●ワイン（赤・白） ●オレンジジュース
●ウーロン茶 　

右記より
Ａプランは2種、
Ｂプランは3種選択

メニュー例

スモークサーモンと彩り野菜のタルタル仕立て　レモンの香り
小海老と野菜のマリネ　オリーブ風味

冷製ローストポーク　玉葱のクリームソース 
帝国ホテル伝統のポテトサラダ

サーモンの白ワイン蒸し　シェリービネガー風味のブールブランソース
鶏もも肉のオーブン焼き　スパイシーバーベキューソース
ビーフと野菜のカレー　国産米のバターライス添え

デザート各種

メニュー例
　

帆立貝柱のオリーブオイルマリネ　サフランの香り
具沢山のミネストロンスープ

真鯛の白ワイン蒸し
シェリービネガー香るブールブランソース

じっくり焼いた牛フィレ肉のローストと温野菜
マディラ酒香る芳醇なソース

ホワイトチョコレートムース　フランボワーズソースと共に

パンとバター　コーヒー他


