
 

～Menu Dégustation ～晩秋～ 
 

Amuse-bouche 
始まりの一皿 

 
Assiette de caviar 

キャビアの一皿~晩秋~ 
帆立貝柱/トピナンブール 

 
Cuisson sous vide de homard, 

crème de homard à la vanille et condiman de pomelo 

オマール海老のスーヴィッド 

ヴァニラ風味のクレームドオマールと水晶文旦のコンディマン  

 

Tourte de gibiier et foie gras et truffe, 

sauce Gevlztraminer aux herbes 

ジビエとフォアグラ・トリュフのトゥルト 

ゲヴェルツトラミネールとハーブを香らせて 
 

 Blanchiostège pochée, 

Consommé de betterave et blanchiostège 

甘鯛の軽いポシェと柔らかなポロネギ  

ビーツと甘鯛のコンソメを注いで 

 

Filet de bœuf rôti,  

accompagné de légumes d'automne et champignons sauvages 

じっくり焼いた和牛フィレ肉のロティ 

晩秋のお野菜とフランス産キノコを添えて 

 

Avant dessert 

アヴァンデセール 

 

Pommes de saison flambées au Calvados, 

glace à la sureau noir 

旬の林檎のカルバドスフランベ 

エルダーフラワーのグラスを添えて 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 
¥40,000 


