
 

 

 

 

 

 
 

        2024年(令和 6年)12月 5日 
 

 

帝国ホテル 東京のシェフ ショコラティエ 市川幸雄が贈る 

ハイカカオチョコレートを使った「ボンボン ショコラ」を販売 

帝国ホテル 大阪のバレンタイン 

販売場所：ホテルショップ（地下 1階） 

販売期間：2025年 2月 1日（土）～14日（金） 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「ボンボン ショコラ『バレンタインセレクション 2025』」イメージ 
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帝国ホテル 大阪は、2025 年のバレンタインデー向け商品を、地下 1 階ホテルショップにて 2025 年

2月 1日（土）から販売します。 

◇ 

2025年は、帝国ホテル 東京のシェフ ショコラティエ 市川幸雄による、“ハイカカオチョコレート”を

テーマに創作した「ボンボン ショコラ『バレンタインセレクション 2025』」を販売します。ハイカカオ  

チョコレートは、一般的にカカオ含有量70％以上のチョコレートを指し、カカオポリフェノールが豊富に  

含まれ、さまざまな効果が期待されています。甘さ控えめでカカオ本来の香りを感じられる一方、苦味

も感じやすいため、ハイカカオチョコレートのほか複数のチョコレートをブレンドし、食べやすく奥深い

味わいのショコラに仕上げました。カカオをデザインした華やかな赤いボックスに、それぞれ異なる  

味わいや香り、見た目をお楽しみいただけるショコラを4種類ずつ詰め合わせ、ブラウンのスリーブに

入れてご用意します。 

そのほか、なめらかな食感と濃厚でクリーミーな味わいが魅力の「テリーヌショコラ」や、1つ入りと 

箱入りが選べる「クラシック ショコラ」、定番のプレート型・スティック型チョコレートに加え、風味をいか

したひとくちサイズのチョコレートを詰め合わせた「ショコラバリエ」など、大切な方への贈り物や自分へ

のご褒美におすすめのバリエーション豊かなラインアップをそろえて販売します。 

商品概要は次の通りです。 

 
 

「帝国ホテル 大阪のバレンタイン」商品概要 
 

 

■チョコレート菓子 販売時間 11:00～19:00 

【新作】ボンボン ショコラ「バレンタインセレクション 2025」 

【販売期間】 2月1日（土）～14日（金） 

【価   格】 計8個入：5,292円（アソートA：4個入り、アソートB：4個入り） 

帝国ホテル 東京のシェフ ショコラティエ 市川幸雄による、ハイカカオチョコレートを使用した  

8種類のボンボン ショコラです。ショコラは全て2層で構成され、下の層にはハイカカオチョコレート

のほか複数のチョコレートをブレンドし奥深い味わいに仕上げたガナッシュを、上の層にはハイカカ

オチョコレートの風味を活かすフルーツやナッツを厳選し、ガナッシュやコンフィチュール、プラリネ

にして重ねました。 

※帝国ホテル 東京では1月10日（金）～2月14日（木）に販売します。 
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アソートA 

⚫ パッションフルーツ：① 

ハイカカオチョコレートをブレンドしたビターチョコレート
ガナッシュに、パッションフルーツの酸味を効かせた  
ミルクチョコレートガナッシュを合わせました。ミルク  
チョコレートの甘味がパッションフルーツのトロピカルな
味わいを引き立てます。 

⚫ ブルーベリー：② 

ハイカカオチョコレートをブレンドしたビターチョコレート
ガナッシュに、ほのかに紅茶の香るブルーベリー風味
のビターチョコレートガナッシュを合わせ、フレーバー
ティーのような味わいに仕上げました。 

 

⚫ ビターバニラ*：③ 
ハイカカオチョコレートをブレンドしたビターチョコレートガナッシュに、10年間熟成させた希少な
マダガスカル産のバニラビーンズを効かせたビターチョコレートガナッシュを合わせた、バニラの
芳醇な香りが広がるショコラです。 

*「ビターバニラ」にはバニラ香料を使用しております。 

⚫ チェリー：④ 
ハイカカオチョコレートをブレンドしたグリオットチェリー風味のビターチョコレートガナッシュに、 
チェリーのコンフィチュールを合わせた、フルーティーな味わいのショコラです。 
 
アソートB 

⚫ ライム：① 
ハイカカオチョコレートをブレンドしたビターチョコレート
ガナッシュに、国産ライムの香りや酸味を活かした  
ビターチョコレートガナッシュを合わせ、爽やかな   
味わいのショコラに仕上げました。果汁に加え、ライム
の皮も生クリームで煮出し香りづけに使用しています。 

⚫ ラズベリー：② 
ハイカカオチョコレートをブレンドしたビターチョコレート
ガナッシュに、少し甘めに仕上げ甘酸っぱさを引き  
立てたラズベリー風味のビターチョコレートガナッシュ
を合わせました。 

⚫ ヘーゼルナッツ：③ 

ハイカカオチョコレートをブレンドしたビターチョコレートガナッシュに、ほんのりとシナモンの香りを
効かせた、口あたりなめらかなヘーゼルナッツのプラリネを合わせ、風味豊かな味わいに仕上げ
ました。 

⚫ アプリコット：④ 
ハイカカオチョコレートをブレンドしたベルベーヌ*が香るミルクチョコレートガナッシュに、     
アプリコットコンフィチュールを合わせました。アプリコットのほど良い酸味とベルベーヌの爽やか
な香りが調和したショコラです。 

*ベルベーヌ・・・レモンの香りのするハーブ。別名レモンバーベナ。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

【シェフ ショコラティエ 市川幸雄】 

スイスでのチョコレート修業を経て、帰国後 2001 年帝国ホテル入社。

洋菓子の世界大会である「クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー

2007」に日本代表として出場し優勝するなど、さまざまな大会で賞を 

受賞。 

① 

② 

③ 

④ 

① 

② 

③ 

④ 
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クラシック ショコラ 

【販売期間】 2月1日（土）～14日（金） 

【価   格】 1個：350円 

5個（箱入り）：2,300円 

ベルギー産のチョコレートとフランス産の 

カカオパウダー、たっぷりのバターを     

使用し、風味豊かな焼き菓子をハート型に 

焼き上げました。 

オレンジのリキュール「グランマルニエ」が 

香ります。 
 

テリーヌショコラ 

【販売期間】 2月1日（土）～14日（金） 

【価   格】 4,000円 

口に入れた瞬間にとろける、生チョコレート

のように濃厚でクリーミーな味わいを    

お楽しみいただけます。低温でじっくりと 

焼くことでショコラの芳醇な味と香りを   

凝縮させました。 

 
チョコレートケーキ 【3日前までの要予約/1日10台限定】 

【販売期間】 2月1日（土）～14日（金） 

【価   格】 4,800円（15cm） 

アーモンドとココアを使用ししっとりと焼き上げた

スポンジ生地にブランデーのシロップをしみこま

せ、スイートチョコレートのガナッシュクリームで 

3層に重ねました。 

コーヒー風味のバタークリームで覆い、艶のある

チョコレートのコーティングで仕上げました。 

■チョコレート 販売時間 10:00～19:00 

ショコラバリエ 

【販売期間】 2月1日（土）～14日（金） 

【価   格】 35個入： 5,184円 

68個入：10,800円 

素材の風味をいかした一口サイズのチョコレート

と、プレート型、スティック型のチョコレートの詰め

合わせです。 

ショコラバリエのほか、スティックチョコレートや  

プレートチョコレートの詰め合わせなど、1,404 円

からご用意しています。 

※オンラインショップでも販売いたします。 
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ドアマン・スヌーピー 缶入りチョコレート 

【価   格】 9本入： 2,300円 

「ドアマン・スヌーピー」と『PEANUTS』のなかまた

ちが帝国ホテル 大阪のシャトルバスに乗った 

デザインの化粧缶に、スティックチョコレートを  

詰めました。 

※オンラインショップでも販売いたします。 

 

※価格は全て消費税込。 

 

 

 

 

＜ご参考＞ 

●「ピーナッツ」とは 
「ピーナッツ」のキャラクターおよび関連する知的財産権は、Peanuts Worldwideが所有し、WildBrainが 41%、

株式会社ソニー・ミュージックエンタテインメントが 39%、チャールズ M.シュルツ氏のファミリーが 20%を保有

しています。チャールズ M.シュルツ氏が初めて「ピーナッツ」の仲間たちを世の中に紹介したのは、1950

年。「ピーナッツ」が７つの新聞紙上でデビューを飾った時でした。それ以来、チャーリー・ブラウン、スヌー

ピーをはじめとするピーナッツ・ギャングは、ポップカルチャーに不滅の足跡を残してきました。Apple TV +

で親しまれているピーナッツの番組や特番に加えて、世界中のファンの皆様には、多種多様の商品、アミュ

ーズメントパークのアトラクション、文化イベント、ソーシャルメディア、そして伝統的な紙媒体からデジタルま

で各種媒体で掲載されている連載コミックなどを通して「ピーナッツ」を楽しんでいただいています。さらに

2018 年、「ピーナッツ」は、NASA とスペース・アクト・アグリーメントで複数年の提携をしました。このスペー

ス・アクト・アグリーメントは、宇宙探査と STEM への情熱を啓発するよう次世代の子供たちに向けてデザイ

ンされたプログラムです。 
 

■関連 URL 
・日本のスヌーピー公式サイト  

https://www.snoopy.co.jp/ 

・日本のスヌーピー公式 Facebook ページ「Snoopy Japan」  

https://www.facebook.com/SnoopyJapan 

・日本のスヌーピー公式 twitter アカウント「Snoopy Japan」 

https://twitter.com/snoopyjapan 
 

■掲載原稿確認のお願い  
・ご掲載いただく際は、事前に原稿を確認させていただきますようお願いいたします。 

・また、当社からお送りする画像をご利用の際は、必ず下記クレジットを表記してください。 

© 2024 Peanuts Worldwide LLC（ 短縮形 © 2024 Peanuts ） 

ご予約・お問い合わせ先 

ホテルショップ（地下 1階） 

TEL.(06)6881-4878 (直通 10:00～19:00) 

 

) 

https://www.snoopy.co.jp/
https://www.facebook.com/SnoopyJapan
https://twitter.com/snoopyjapan

