
 1 

 

 

 

 

 

 

 

         

2024 (令和 6)年 11月 6日 

 

 

帝国ホテル 大阪料理長 髙
たか

橋
はし

義幸
よしゆき

が 
 

フランス農事功労章「シュヴァリエ」を受章 
 

 

帝国ホテル 大阪の料理長、髙橋義幸（57歳）は、このたび、フランス共和国より「フラン

ス農事功労章シュヴァリエ」を受章し、10 月 31 日(木)にロイヤルパークホテルにて授章式

が執り行われました。 

 

◇ 

 

 「フランス農事功労章」は、1883 年に創設されたフランス共和国の農業・食料主権大臣   

より与えられる勲章のひとつで、フランス農産物の対外輸出や外国市場での販売促進、およ

びフランスの食文化の普及に特に功績のあったフランス人や外国人に授与される勲章です。 

 

◇ 

 

髙橋はこれまで、帝国ホテル 東京のレストランシェフや調理課長・部長、上高地帝国ホテ

ルの料理長、大阪料理長などを歴任する中で、料理の味を追求するだけでなく、お客様に  

より美味しい料理を届けるために、提供内容や組織の体制を見直すなど、さまざまな工夫を

してまいりました。また、研修にてフランスに渡り、パリの歴史あるホテルやレストランで

経験を積み、レストランで開催するフェアでのさまざまな料理人との交流や研鑽を通して、

フランス料理への理解を深め、広く発信することにも努めました。さらには、料理ボランテ

ィアの会活動の中核として、被災地振興イベントの支援や、小学校での食育事業に取り組ん

でおります。さまざまな競技会の審査員やセミナー講師を務めるほか、昨年には大阪料理長

に就任し、大阪でも後進の育成・指導にあたっている中での受章となりました。 
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帝国ホテル 大阪料理長 

  髙橋 義幸（たかはし よしゆき） 

 

■帝国ホテル 大阪 料理長 髙橋義幸 

1967年 10月 10日生まれ。57歳。1986年、帝国ホテルに入社。 

2005 年から 1 年間フランスに留学。1835 年創業のパリの歴史あるホテル「ル ムーリス」

や「レゼルド ボリュー」でフランス料理への理解を深めた。 

帰国後、上高地帝国ホテルにて料理長、帝国ホテル 東京の調理部にて課長、部長を歴任し、

レストランでのフェアにおいては、フランスにある「ホテル デュ キャップ エデン ロック」

や 2つ星のレストランを擁するホテル「ボーリヴァージュ パレス」、「ホテル クリヨン」、

さらに 2つ星ホテル「レ クレイエール」や「アルページュ」、3つ星レストラン「エピキュ

ール」など、名だたるホテルや有名店の料理人と交流や研鑽を積んだ。2023年 4月に大阪料

理長に就任。 

NPO法人レ・ザミ・ドゥ・キュルノンスキー・インターナショナルでは副代表としてフラン

ス各地のさまざまな食材を活かした料理の発信に貢献するほか、料理ボランティアの会では

幹事として活動を牽引。また、地域の小学校で食育事業を通して講師を務めるなど、料理の

魅力を伝えている。 

 

 

＜受章コメント＞ 

「帝国ホテルは、『伝統は常に革新とともにある』という精神を大切に受け継いでおり、   

それは私たち料理を担当するスタッフにも根付いています。そのような教えを上司や先輩か

ら学び、そして東京や大阪、多くの仲間の支えがあったからこそ、このたび受章することが  

できたのだと感じています。 

今後も、常に挑戦することを忘れず、後進に惜しみなく技術や知識を伝えていくことで、  

『帝国ホテルのフランス料理』を一人でも多くの方に楽しんでいただけるよう尽力してまい

ります。」 
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≪参考資料≫ 髙橋 義幸 略歴 
 

現 職： 株式会社帝国ホテル 執行役員 帝国ホテル 大阪 料理長 兼 大阪調理部長 

生年月日： 1967年 10月 10日生まれ（57歳） 

職  歴： 1986年  株式会社帝国ホテル 入社 

 東京レストラン「レ セゾン」、「宴会調理」、 

 上高地帝国ホテル勤務等を経て 

 1998年 12月  国内出向 

 2001年 4月  東京レストラン「ユリーカ」、「宴会調理」勤務 

2005年 フランス研修 

2006年  4月  東京調理部 レストラン課調理 M 階キッチンシェフ 

 2007年 12月  上高地帝国ホテル 料理長 

2010年 12月  東京調理部 課長 

2013年 4月  東京調理部 部長 

2019年 4月  執行役員 

2023年 4月  帝国ホテル大阪に赴任 

 大阪料理長 兼 大阪調理部長 
 
団 体 歴： NPO法人レ・ザミ・ドゥ・キュルノンスキー・インターナショナル 副代表 

 日本西洋料理最高技術者協会 八重洲会 執行役員 

 一般社団法人日本エスコフィエ協会 理事 

料理ボランティアの会 幹事 

フランス料理アカデミー 日本支部 会員 

食生活文化財団 会員 

 

受 賞 歴： 2007年 11月  食品衛生優良永年勤続者 受賞 

  2013年 11月  財団法人日本食生活文化財団 食生活文化賞 銀賞受賞

  

 


