
All prices include service charge and consumption tax.

価格はいずれもサービス料・消費税込。

上記メニューより☆☆印の料理を除いたコース 上記メニューより☆印と☆☆印の料理を除いたコース

¥38,500 ¥25,000

Kindly inform us

if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

食材によるアレルギーや食事制限・制約のあるお客様は、係にお申し出下さい。

Menu Without the Dish Marked ☆☆ Menu Without the Dish Marked ☆ and ☆☆

Filet de bœuf poêlé

特選和牛フィレ肉のポワレ

Café

accompagné de fins chocolats

カフェとショコラ

Pièce de bœuf poêlée

betteraves laquées au beurre fumé

vinaigrées et mousseline

特選和牛サーロインのポワレ
ビーツのラッケに燻製バター　酸味のあるムースリーヌと共に

＊ お肉料理との変更を承ります。

¥50,000

静岡県産赤座海老のロースト　軽やかに仕上げたモリーユ茸の雲
燻製ビネグレット

Le menu de Thierry

Coquillages en gelée de Dassai

riz fermenté au sel

様々な貝と獺祭のジュレ
塩麹の旨味

Langoustine rôtie, nuage de morilles

vinaigrette fumée

フランス産骨付き仔牛肉のロティをブランケット仕立てで
若筍と一緒に

Meringue vapeur au citron et basilic

sorbet Gin / genièvre

メレンゲシトロンをバジル香るスープに浮かべて
ジェニパーベリーのソルベ

Rouget cuit sur ses écailles

son foie brioché / citron confit et algues / colza

ルジェの松笠仕立て
フォワのパテ レモンのコンディマン 菜の花

Ormeau rôti sauce civet

優しく火入れをした黒鮑 シヴェソースと共に

Carré de veau cuit sur l´os

blanquette et bambou primeur

¥ 5,600

¥ 11,000


