
ENTRÉE

前菜

Langoustine rôtie, nuage de morilles

vinaigrette fumée

静岡県産赤座海老のロースト　軽やかに仕上げたモリーユ茸の雲
燻製ビネグレット

POISSONS

魚料理

ルジェの松笠仕立て
フォワのパテ レモンのコンディマン 菜の花

優しく火入れをした黒鮑 シヴェソースと共に

VIANDES

肉料理

フランス産骨付き仔牛肉のロティをブランケット仕立てで
若筍と一緒に

特選和牛サーロインのポワレ
ビーツのラッケに燻製バター　酸味のあるムースリーヌと共に

SIGNATURE

逸品

La fameuse truffe en croûte

黒トリュフのパイ包み焼き　

FROMAGES ET DESSERT

チーズとデザート

Plateau de fromages, sélection Bernard Antony

ベルナール アントニーさんのおすすめチーズ

Meringue vapeur au citron et basilic

sorbet Gin / genièvre

メレンゲシトロンをバジル香るスープに浮かべて
ジェニパーベリーのソルベ

Ormeau rôti sauce civet 24,000

Carré de veau cuit sur l´os

blanquette et bambou primeur

16,000

Pièce de bœuf poêlée

betteraves laquées au beurre fumé

vinaigrées et mousseline

21,000

31,000

4,800

4,200

Coquillages en gelée de Dassai

riz fermenté au sel

¥7,000

様々な貝と獺祭のジュレ
塩麹の旨味

Rouget cuit sur ses écailles

son foie brioché / citron confit et algues / colza

14,000

14,000


