
 

～ 顔合わせ・結納プラン ～ 

 

Amuse-bouche  
始まりの一皿 

 

 
Bonite brûlée au romarin, 

Taboulé au basilic et glace à la tomate 

ローズマリー香らせた初鰹のブリュレ 

バジル風味のタブレとトマトのグラス 

 

 
 Mille-feuille de poulet et de coquilles Saint-Jacque, 

Crème de palourdes et poivrons parfumée aux herbes 

大山どりと帆立貝柱のミルフィーユ仕立て 

コリアンダー香る貝とパプリカのポタージュに浮かべて 

 

 

 Poisson du jour à la mode du chef 

本日の魚をシェフにお任せで 

 

 
Filet de bœuf rôti 

黒毛和牛のフィレ肉のロティ 

 

 

Kawachibankan et cerise, 

gelée de sureau noir 

河内晩柑とチェリー 

エルダーフラワーのジュレに浮かべて 

 

 

 Mignardises et café  

小菓子とコーヒー 

 

 

 

 

 

 

 

 


