
Les Saisons 
Menu Dégustation ～初夏～ 

 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

Assiette de caviar 

キャビアの一皿~初夏~ 

甘海老/甘夏/アネット 

 

Ormeau cuit à la vapeur, 

Consommé de fruits de mer parfumé à la menthe avec des junsai 

鮑と帆立貝柱のスープ仕立て 

ミントを香らせた海の幸のコンソメにジュンサイを浮かべて 

 

Mateloto de congre et foie gras parfumée à l'estragon, 

Risotto aux cerises marinées et riz noir 

エストラゴン香る穴子とフォアグラのマトロート風 

アメリカンチェリーと黒米のリゾット 

 

Ainame rôti au four, à la peau croustillante, 

Artichauts barigoule, porc confit parfumé au thym citron 

香ばしく焼いた鮎魚女の天火焼き 

レモンタイム風味のガリシア栗豚とアーティチョークのバリグールと共に 

 

Filet de bœuf rôti 

Accompagné de légumes, sauce madère 

備長炭で焼き上げた和牛フィレ肉のロティ 

初夏の野菜と共に 

 

Avant dessert 

アヴァンデセール 

 

Melon et Amanathu flambés au brandy, 

Glace à la noix de coco 

マスクメロンと甘夏のブランデーフランベ 

ココナッツのグラス 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 

¥40,000 

 


