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ORMEAU CUIT A LA VAPEUR,
CONSOMME DE FRUITS DE MER PARFUME A LA MENTHE AVEC DES JUNSAI
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MATELOTO DE CONGRE ET FOIE GRAS PARFUMEE A L'ESTRAGON,
RISOTTO AUX CERISES MARINEES ET RIZ NOIR
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AINAME ROTI AU FOUR, A LA PEAU CROUSTILLANTE,
ARTICHAUTS BARIGOULE, PORC CONFIT PARFUME AU THYM CITRON
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FILET DE BEUF ROTI
ACCOMPAGNE DE LEGUMES, SAUCE MADERE
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MELON ET AMANATHU FLAMBES AU BRANDY,
GLACE A LA NOIX DE COCO
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MIGNARDISES ET CAFE
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¥40,000



