
¥58,000

Menu Without the Dish Marked ☆

上記メニューより☆印の料理1品を除いたコース

¥46,000

Tarte crémeux chocolat

Café

accompagné de fins chocolats

カフェとショコラ

まろやかに仕上げたタルトショコラ

山葵の香りを纏ったフランス産仔鳩
生姜風味のソース　ジャガイモと若筍のクルスティアン

Pigeon en croûte de Wasabi

jus tranché à l’huile de gingembre

croustillant de pomme de terre et bambou

Sole farcie, braisée au chardonnay

carotte nouvelle condimentée

フランス産舌平目のファルシをシャルドネのソースで
人参のコンディマンテ

Homard rôti, nuage de morilles

vinaigrette fumée

オマール海老と軽やかに仕上げたモリーユ茸の雲
燻製ビネグレット

Menu 

La langoustine et le caviar

crème acidulée de poireau, pistou de nori frais et pistache

静岡県産赤座海老とオシェトラキャヴィア
酸味を加えたポワロークリーム　海苔とピスタチオのピストゥ

Asperge enrubannée de divers parfums

condiment cerisier, mousseline sudachi

アスパラガスに沢山の香りを詰め込んで
桜のアクセント　酢橘のムースリーヌ

☆


