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LA LANGOUSTINE ET LE CAVIAR
CREME ACIDULEE DE POIREAU, PISTOU DE NORI FRAIS ET PISTACHE
] SR PEAR BRI LA e N TR T 4T
PR Z T2 R — 27— A S L AT F DO ARy

ASPERGE ENRUBANNEE DE DIVERS PARFUMS
CONDIMENT CERISIER, MOUSSELINE SUDACHI
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SOLE FARCIE, BRAISEE AU CHARDONNAY
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* HOMARD ROTI, NUAGE DE MORILLES
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PIGEON EN CROUTE DE WASABI
JUS TRANCHE A L’HUILE DE GINGEMBRE
CROUSTILLANT DE POMME DE TERRE ET BAMBOU
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TARTE CREMEUX CHOCOLAT
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ACCOMPAGNE DE FINS CHOCOLATS
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¥58,000
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