
 
～ 記念日プラン ～ 

 
 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

 

Ormeau cuit à la vapeur, 

Consommé de fruits de mer parfumé à la menthe avec des junsai 

鮑と帆立貝柱のスープ仕立て 

ミントを香らせた海の幸のコンソメにジュンサイを浮かべて 

 

 

Mateloto de congre et foie gras parfumée à l'estragon, 

Risotto aux cerises marinées et riz noir 

エストラゴン香る穴子とフォアグラのマトロート風 

アメリカンチェリーと黒米のリゾット 

 

 

Ainame rôti au four, à la peau croustillante, 

Artichauts barigoule, porc confit parfumé au thym citron 

香ばしく焼いた鮎魚女の天火焼き 

レモンタイム風味のガリシア栗豚とアーティチョークのバリグールと共に 

 

 
Agneau de Sisteron cuisiné en deux cuissons, 

Rôti parfumé au romarin et ragoût parfumé à la coriandre 

シストロン産仔羊を 2種の調理法で 

ローズマリー風味のロティとコリアンダー香るストロガノフ風煮込み 

 

 

Avant dessert 

アヴァンデセール 

 

 

Melon et Amanathu flambés au brandy, 

Glace à la noix de coco 

マスクメロンと甘夏のブランデーフランベ 

ココナッツのグラス 

 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 

 

 

 


