
縞鯵の炭火焼きと生山葵を合わせて
緑に染めた茄子　アンチョビバタ―

"Nouveau chapitre"

Homard en gelée de citronnelle

céleri et pomme moutardés, ”bulles” de champagne

Lobster with Lemongrass Jelly

Celeriac, Apple and Grain Mustard with Champagne Bubble
オマール海老とシトロネルが香るジュレ

セロリラブと林檎と粒マスタード　シャンパンの泡を添えて

Oeuf laqué à la truffe, asperge verte / umeboshi

Softly Steamed Egg with Black Truffle, Green Asparagus and Umeboshi
トリュフを纏わせた地鶏の卵 グリーンアスパラガスと梅干し

Shimaaji contisé de wasabi frais au feu de bois

aubergine au vert, beurre de sardines et anchois

Charcoal Grilled Striped Jack with Fresh Wasabi

Green Eggplant with Anchovy Butter

カフェとショコラ

Pièce de bœuf poêlée

betteraves laquées au beurre fumé

vinaigrées et mousseuses

Sirloin of Beef with Beetroot and Smoked Butter
特選和牛サーロインのポワレ

ビーツのラッケに燻製バター　酸味のある軽やかなソースと共に

Douce amertune du pamplemousse

Jivara lacté crémeux

Combination of Bittersweet Grapefruit and Creamy Chocolate
ほろ苦いグレープフルーツと

クリーミーなチョコレートの共演

Café

accompagné de fins chocolats

Coffee and Chocolate

¥25,000


