
Les Saisons A  

Menu de saisons ～夏～ 

 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

 

Ceviche de homard, noix de Saint-Jacques et mangue, 

Crème de fenouil et gelée de Sauternes 

オマール海老・帆立貝柱・マンゴーのセビーチェ 

フヌイユのクリームとソーテルヌのジュレ 

 

 

Beignets de congre parfumés à l'algue, 

Sauce Marseillaise à l'orange 

アオサ香る鱧のベニエ 

オレンジ風味のソースマルセイエーズ 

 

 

Cochon grillé à la persillade 

Sauce Bercy aux olives 

じっくりと焼いたガリシア栗豚のペルシヤード 

オリーブ風味のベルシーソース 

 

 

Crème glacée à la noix de coco, 

ananas congelé et fruit de la passion  

ココナッツのクレームグラッセ 

アナナスのフローズンとパッションフルーツ 

 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 

 

￥17,500 

 

 

 

Main course changed from the above  

menu to filet mignon 

上記メニューよりメインを黒毛和牛のフィレ肉のロティに変更したコース 

¥24,500 

 

menu to homard poêlé 

メインをオマール海老のポワレに変更したコース 

¥22,500 

 

 

 

 

 

※料金には消費税、サービス料（１５％）が含まれております 

Prices include consumption tax and a 15% service charge 


