
ダイニングルーム 2‐1／ THE DINING ROOM 

2025年7月～8月 

 

～ 神河内 (KAMIKOCHI) ～ 

 
 アーティチョークのフリット 夏野菜のマリネと一緒に 青柚子の香り 

Artichoke Frit with Marinated Summer Vegetables and The Scent of Green Yuzu 

＊ 

冷たいトウモロコシとコンソメスープの出会い 

Combination of Corn and Consomme Chilled Soup 

＊ 

オマール海老と蟹のカネロニ仕立て フレッシュトマトソース 
Lobster and Crab Cannelloni with Fresh Tomato Sauce 

＊ 

国産牛のローストビーフ トマトとズッキーニのタルティーヌと共に  
Roasted Beef with Tomato and Zucchini Tartine 

＊ 

白桃のコンポート ベルベーヌの香り 

White Peach Compote with Verbena Scent 

＊ 

コーヒー 小菓子添え 
Coffee and petite fours 

 

\24,000 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

メインディッシュを変更した下記メニューもご用意しております。 

～ 白樺（SHIRAKABA） ～ 

生ハムと大葉で巻いた仔羊のロースト エストラゴン香る赤ワインソース 
Roasted Lamb Wrapped in Prosciutto and Shiso  

Estragon-Flavored Red Wine Sauce 

\22,000 


