
Les saisons 

 

Menu Dégustation ～夏～ 

 
 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

Assiette de caviar 

キャビアの一皿~夏~ 

毛蟹/グレープフルーツ 

 

Ceviche de homard, noix de Saint-Jacques et mangue, 

Crème de fenouil et gelée de Sauternes 

オマール海老・帆立貝柱・マンゴーのセビーチェ 

フヌイユのクリームとソーテルヌのジュレ 

 

Ballottine de caille au foie gras, 

Accompagné de raisins Shine Muscat et de truffe d'été 

フォアグラを鋳込んだうずらのバロティーヌ 

シャインマスカットとサマートリュフと共に 

 

Beignets de congre parfumés à l'algue, 

Sauce Marseillaise à l'orange 

アオサ香る鱧のベニエ 

オレンジ風味のソースマルセイエーズ 

 

Filet de bœuf grillé au charbon de bois,  

Accompagné de légumes d'été , Sauce Chateaubriand  

備長炭でじっくり焼き上げた黒毛和牛フィレ肉 

夏野菜のグリエを添えて 

 

Avant dessert 

アヴァンデセール 

 

Ｐêche blanche de rhum blanc flambées, 

sorbet au yaourt 

白桃のホワイトラムフランベ 

ヨーグルトのソルベ 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 

 

 

¥40,000 

 

 

 

 

※料金には消費税、サービス料（１５％）が含まれております 

Prices include consumption tax and a 15% service charge 


