Les saisons

Menu Dégustation ~E~

AMUSE-BOUCHE
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ASSIETTE DE CAVIAR
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CEVICHE DE HOMARD, NOIX DE SAINT-JACQUES ET MANGUE,
CREME DE FENOUIL ET GELEE DE SAUTERNES
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BALLOTTINE DE CAILLE AU FOIE GRAS,
ACCOMPAGNE DE RAISINS SHINE MUSCAT ET DE TRUFFE D'ETE
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BEIGNETS DE CONGRE PARFUMES A L'ALGUE,
SAUCE MARSEILLAISE A L'ORANGE
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FILET DE BEUF GRILLE AU CHARBON DE BOIS,
ACCOMPAGNE DE LEGUMES D'ETE , SAUCE CHATEAUBRIAND
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EBRRDOISVEIRZT

AVANT DESSERT
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PECHE BLANCHE DE, RHUM BLANC FLAMBEES,
SORBET AU YAOURT
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MIGNARDISES ET CAFE
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¥ 40,000
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PRICES INCLUDE CONSUMPTION TAX AND A 15% SERVICE CHARGE



