
Déjeuner 

～ ランチ B メニュー ～ 

 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

Fruits de mer marinés aux agrumes, 

Ratatouille et espuma de fenouil 

海の幸と柑橘のマリネ 

ラタトゥイユとフヌイユのエスプーマ 

 

Grillade de cochon demi-sel et velouté de maïs, 

Un accent de balsamique 

ハーブ香るガリシア栗豚グリエと玉蜀黍のブルーテ 

バルサミコのアクセント 

 

Poisson du jour à la mode du chef 

本日の魚をシェフにお任せで 

 

Carré d'agneau grillé à la persillade 

accompagné de roti de laitue romaine 

骨付き仔羊背肉のペルシヤード 

ロメインレタスのロティを添えて 

 

Crème glacée à la noix de coco, 

ananas congelé et fruit de la passion 

ココナッツのクレームグラッセ 

アナナスのフローズンとパッションフルーツ 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 

 

 

￥12，500 

 

 

 

 

 

Main course changed from the above  

menu to filet mignon 

上記メニューよりメインを黒毛和牛のフィレ肉のロティに変更したコース 

￥17，500 

 

menu to homard poêlé 

メインをオマール海老のポワレに変更したコース 

￥16，500 

 

 

※食材によるアレルギーや食事制限・制約のあるお客様は、係にお申し出ください 

Kindly inform us 

If you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictio 


