
食材によるアレルギーや食事制限・制約のあるお客様は、係にお申し付けください。
Kindly inform us if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

料金にはサービス料（15％）・消費税が含まれております。
Prices are inclusive of service charge (15%) and consumption tax. ＊写真はイメージです。

L U N C H

パークサイドランチ
Parkside Lunch ¥ 3,500

帝国ホテル特製カレーランチ
Curry Lunch

Coffee or Tea

コーヒーまたは紅 茶

Salad

サラダ

Beef Curry with Steamed Rice
ビーフカレー

Vegetable Curry with Steamed Rice
野菜カレー

または or

Salad

サラダ

Main Dish
メインディッシュ

Our staff shall be pleased to explain.

メインのお料理はスタッフにお問い合わせください。

Served with Rolls or Steamed Rice

パン または ライス

Coffee or Tea

コーヒー  または  紅 茶

ステーキランチ
Steak Lunch

Served with Rolls or Steamed Rice

パンまたはライス
Salad

サラダ

Steak

本日のステーキ

Soup

スープ 

Coffee or Tea

コーヒーまたは紅 茶

●   追加スープ        + ¥ 300
   Additional Soup

¥ 4,000

¥ 5,800

2:00p.m. 〜 5:00p.m.

ケーキ各種
コーヒーまたは 紅茶

Pastries Set

Your Choice of  Pastries / Coffee or Tea

ケーキセット
Cake Set ¥ 2,500

コブサラダ（チキン、アボカド、チーズ、サラミ、エッグ）
Cobb Salad (Chicken, Avocado, Cheese, Salami and Egg) ¥ 2,500

前菜・スープ

A P P E T I Z E R S  A N D  S O U P S

¥ 1,800
シーザーサラダ
Caesar Salad

¥ 1,200
本日のスープ
Soup of the Day

¥ 2,000
オニオングラタンスープ
 Onion Gratin Soup

料理とご一緒にどうぞ　with Your Meal

サラダ・コーヒーセット ¥ 1,500Salad and CoffeeA

スープ・コーヒーセット ¥ 1,700Soup and CoffeeB

サラダ・スープ・コーヒーセット ¥ 2,000Salad, Soup and CoffeeC

¥ 3,500
ビーフカレー
Beef Curry with Steamed Rice

野菜カレー
Vegetable Curry with Steamed Rice ¥ 3,200

C U R R I E S ,  P A S T A  A N D  R I C E
カレー・パスタ・ライス

スパゲッティ ミートソース
Spaghetti with Meat Sauce ¥ 2,300

オムライスとハッシュドビーフ
Rice with Chicken under Omelet, with Hashed Beef ¥ 3,500

黒毛和牛
サーロインステーキ
（経産牛使用）

Japanese Sirloin Steak (180g)

¥ 7,200

ハンバーグステーキ
※焼き上がりまでに約30分お時間をいただきます。
Beef Hamburg Steak (30 min.) ¥ 3,800 

S T E A K S  A N D  G R I L L S
ステーキ  & グリル

パンまたはライスがつきます Ser ved with Rolls or Steamed Rice.

Your Choice of Sauce
※ソースをお選びください

Pepper / Lemon Butter / Ponzu and Wasabi

・ペッパーソース ・レモンバター ・ポン酢とわさび

Tomato and Capers / Teriyaki

・トマトとケッパーのソース ・テリヤキソース

17:00~

特撰和牛フィレステーキ
Filet Steak (Selected Japanese Beef 120g) ¥ 18,000

真鯛のグリル
Grilled Sea Bream ¥ 3,500

サーモンのグリル
Grilled Salmon ¥ 3,500

特撰和牛サーロインステーキ
Sirloin Steak (Selected Japanese Beef 200g) ¥ 18,000

S A N D W I C H E S
サンドイッチ

¥ 2,500

ミックスサンドイッチ ダブルデッカー
A：チーズ・トマト・ツナ  &  B：ハム・タマゴ・きゅうり

Double Decker Sandwich
A : Cheese,Tomato and Tuna, 
B : Ham, Egg and Cucumber

アメリカン クラブハウス サンドイッチ
American Clubhouse Sandwich ¥ 3,200

French / Japanese /
Thousand Island / Balsamic / Blue Cheese Dressing

● フレンチ   ● 和風   ● サウザンアイランド
● バルサミコ   ● ブルーチーズドレッシング 

※ドレッシングをお選びください Your choice of dressing

11:00a.m. 〜 2 :00p.m.



D R I N K S

ドリンク

C O F F E E , T E A  A N D  O T H E R S
コーヒー・紅茶・その他お飲み物

白ワイン White Wine

H E R B  T E A  ハーブティー

S A K E  日本酒

B E E R  ビール

C O C K T A I L  カクテル 

赤ワイン Red Wine

C H A M P A G N E  シャンパーニュ

エクストラコールド（アサヒ）
Extra Cold  (Asahi) ¥ 1,400
アサヒ プレミアム 熟撰
Asahi Premium 1,400

1,400
カモミール
Chamomile

ジントニック
Gin Tonic ¥ 1,500
カンパリオレンジ または カシスオレンジ
Campari Orange / Cassis Orange 1,600
カンパリソーダ または カシスソーダ
Campari Soda / Cassis Soda 1,500

白鷹 純米吟醸（180ml）
Hakutaka, Junmai ginjyo ¥ 1,800
月桂冠（180ml）
Gekkeikan 1,200

¥ 1,400
ペパーミント
Peppermint

W I N E  ワイン

¥ 1,400

コーヒー
（ブレンド、カフェオレ、カプチーノ、エスプレッソ、デカフェ）

Coffee 
(Blended, Café au lait, Cappuccino, Espresso, Decafe)

1,400
チョコレートドリンク（ホット または アイス）
Chocolate Drink (Hot or Iced)

1,400
紅 茶（ホット または アイス）
Tea (Hot or Iced)

1,200
黒ウーロン茶（ホット または アイス）
Black Oolong Tea (Hot or Iced)

1,400
ココア（ホット または アイス）
Cocoa (Hot or Iced)

1,200
ノンアルコールビール（アサヒ ドライゼロ）
Non-Alcoholic Beer (Asahi Dry Zero)

1,500

シェイク
（バニラ、ストロベリー、チョコレート、抹茶）

Milkshake (Vanilla, Strawberry, Chocolate, Matcha)

1,200
コーラ、コーラゼロ、ジンジャーエール
Coca Cola, Coca Cola Zero, Ginger Ale

1,100

アップル、クランベリー、グレープフルーツ、
オレンジ、トマトジュース
Apple, Cranberry, Grapefruit, Orange, Tomato Juice

1,200
エヴィアン（750ml）
Evian

1,500
フロート（ソーダ、コーラ、コーヒー）
Float (Soda, Coca Cola, Coffee)

1,200
サンペレグリノ（750ml）
San Pellegrino

900
ペリエ（330ml）
Perrier

G.H.Mumm Grand Cordon〈FRANCE〉 

ジェ アッシュ マム グラン コルドン（フランス）

Bot t le ¥ 18,900
Glass ¥ 2,700

Chablis〈FRANCE〉

シャブリ（フランス）

Bot t le ¥ 12,000
Glass ¥ 2,000

Villa Maria Sauvignon Blanc〈NEW ZEALAND〉

ヴィラ マリア ソーヴィニヨン ブラン
（ニュージーランド）

Bot t le ¥ 10,800
Glass ¥ 1,800

Gerard Bertrand Chardonnay〈FRANCE〉

ジェラール ベルトラン シャルドネ（フランス） Bot t le ¥ 9,000
Glass ¥ 1,500

Bot t le ¥ 10,800
Glass ¥ 1,800

Villa Maria Pinot Noir〈NEW ZEALAND〉

ヴィラ マリア  ピノ ノワール（ニュージーランド）

Chianti Superiore〈ITALY〉

キャンティ スペリオーレ（イタリア）
Bot t le ¥ 10,200

Glass ¥ 1,700

Wente Cabernet Sauvignon〈USA〉

ウェンテ カベルネ ソーヴィニヨン（アメリカ）

Bot t le ¥ 9,000
Glass ¥ 1,500

Bleasdale Vineyards Sparkling Shiraz〈SOUTH AUSTRALIA〉 

ブリーズデール ヴィンヤード スパークリング 
シラーズ（南オーストラリア）

Bot t le ¥ 13,300
Glass ¥ 1,900

D E S S E R T

デザート

ケーキ各種
Your Choice of Pastrie ¥ 1,400

Vanilla Ice Cream Topping

※パイアラモードのご用意もございます。 add ¥ 500

アップルパイ または ブルーベリーパイ
Apple Pie or Blueberry Pie ¥ 1,500

カスタードプリン
Custard Pudding ¥ 1,400

フルーツサンデー または チョコレート サンデー
Fruit Sundae or Chocolate Sundae ¥ 1,600

アイスクリーム〔バニラ、チョコレート、ストロベリー、抹茶〕
Ice Cream (Vanilla, Chocolate, Strawberry, Matcha)

シャーベット〔ラズベリー、レモン〕
Sherbet (Raspberry, Lemon)

 または or

¥ 750 each1 種   (1 Scoop)

インペリアルパンケーキ いちご添え 
Imperial Pancake with Strawberry ¥ 2,600

アフォガード 
 Affogato ¥ 1,400

フレンチトースト
フルーツとバニラアイスクリーム添え
French Toast
with Fruits and Vanilla Ice Cream ¥ 2,400

フルーツオープンサンドイッチ 

 Fruit Open Sandwich ¥ 2,500
各日数量限定

食材によるアレルギーや食事制限・制約のあるお客様は、係にお申し付けください。
Kindly inform us if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

料金にはサービス料（15％）・消費税が含まれております。
Prices are inclusive of service charge (15%) and consumption tax. ＊写真はイメージです。

2:00p.m. 〜 5:00p.m.

ケーキ各種      コーヒーまたは 紅茶

Pastries Set Your Choice of  Pastries / Coffee or Tea

ケーキセット Cake Set

¥ 2,500


