
 
～ 記念日プラン ～ 

 
 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

 

 

Confit de foie gras au Banyuls, 

Avec coulis de citron rôti et salade de champignons 

バニュルス風味のフォアグラのコンフィ 

焼きレモンのクーリーとシャンピニョンのサラダ 

 

 

 

Raviolis au homard et à la truffe, 

Avec des œufs brouillés et une bisque parfumée au Porto 

オマール海老とトリュフのラヴィオリ仕立て 

ウフ・ブルイユとポートワイン香るビスクと共に 

 

 

 

Poché de blanchiostége et moules du Mont Saint-Michel, 

en légère mouclade 

柔らかな赤甘鯛のポシェとモンサンミッシェルのムール貝 

軽いムクラード風に仕上げて 

 

 

 

Le canard en deux façons,  

Accompagné d'un clafoutis aux figues 

京都七谷鴨を２種の味わいで 

無花果のクラフティを添えて 

 

 

 

Avant dessert 

アヴァンデセール 

 

 

 

Les Raisins Shine Muscat et Queen Rouge flambés au Cognac, 

Avec son sorbet au fromage blanc 

シャインマスカットとクインルージュのコニャックフランベ 

フロマージュブランのソルベとご一緒に 

 

 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 


