
ダイニングルーム 3‐2／ THE DINING ROOM 

2025年9月～11月 

 

～ 神河内 (KAMIKOCHI) ～ 

 
信州サーモンのコンフィ 焼きナスと茗荷のタルタルと共に 

Shinshu Salmon Confit with Grilled Eggplant and Myoga Tartar 

＊ 

コンソメスープ 蓮根と長芋のお団子 

Consommé Soup with Lotus Root and Yam Dumplings 

＊ 

平目と茸のパイ包み焼き アメリケーヌソース   

Pie-enveloped Flounder and Mushroom with American Sauce 

＊ 

国産牛フィレ肉のローストと柔らかく煮込んだ牛舌 

カリフラワーとリンゴのキャラメリーゼと一緒に 
Roasted Beef Fillet and Tenderly Stewed Beef Tongue 

with Cauliflower and Caramelized Apple 

＊ 

炎の演出 ベイクド・アラスカ 
Baked Alaska 

＊ 

コーヒー 小菓子添え 
Coffee and petite fours 

 

\24,000 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

メインディッシュを変更した下記メニューもご用意しております。 

～ 白樺（SHIRAKABA） ～ 

信州地鶏真田丸と栗のシャンパンブレゼ ローズマリーの香りを添えて 

Shinshu Local Chicken « Sanadamaru » and Chestnut Braised in Champagne  

with Scent of Rosemary 

 \22,000 


