Les Saisons A
Menu de saisons ~fk~

AMUSE-BOUCHE
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CONFIT DE FOIE GRAS AU BANYULS
AVEC UN COULIS DE CITRON ROTI ET UNE SALADE DE CHAMPIGNONS
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POCHE DE BLANCHIOSTEGE ET MOULES DU MONT SAINT-MICHEL,
EN LEGERE MOUCLADE
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COCHON DE GALICE GRILLE. AU CHARBON DE BOIS
AVEC PIPERADE ET C(EUFS POCHES
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MONT BLANC AUX MARRONS FRANGCAIS,
GLACE AU CARAMEL ET COMPOTE DE CASSIS
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MIGNARDISES ET CAFE
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¥ 17,500

MAIN COURSE CHANGED FROM THE ABOVE
MENU TO FILET MIGNON
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¥24,500

MENU TO HOMARD POELE
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¥22 500
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PRICES INCLUDE CONSUMPTION TAX AND A 15% SERVICE CHARGE



