
ダイニングルーム 3‐1／ THE DINING ROOM 

2025年9月～11月 

 

～ 神河内 (KAMIKOCHI) ～ 

 
 信州産ハムと茸のテリーヌ ハーブサラダを添えて 

Shinshu Ham and Mushroom Terrine with Herb Salad 

＊ 

トピナンブールのポタージュ ゆり根を浮かべて 

Topinambour Potage with Floating Lily Root 

＊ 

信濃雪鱒のポワレ 牛蒡と赤ワインのソース 
Poêlée of Shinano Snow Trout with Burdock and Red Wine Sauce 

＊ 

国産牛のローストビーフ さつまいもと栗のエクラゼと長芋のフリット 
Roasted Beef Served with Sweet Potato, Chestnut Écrasée and Yam Fritters 

＊ 

信州産ぶどうのヴェリーヌ 

Shinshu Grapes Verrine 

＊ 

コーヒー 小菓子添え 
Coffee and Petite Fours 

 

\24,000 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

メインディッシュを変更した下記メニューもご用意しております。 

～ 白樺（SHIRAKABA） ～ 

合鴨肉とイチジクのロースト ジュ・ド・カナールとバルサミコ酢 
Roasted Duck and Figs with Jus de Canard and Balsamic Vinegar 

\22,000 


