
Les saisons 

 

Menu Dégustation ～秋～ 

 
 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

Assiette de caviar 

キャビアの一皿~秋~ 

戻り鰹/ビーツ/ヘーゼルナッツ 

 

Confit de foie gras au Banyuls 

Avec un coulis de citron rôti et une salade de champignons 

バニュルス風味のフォアグラのコンフィ 

焼きレモンのクーリーとシャンピニョンのサラダ 

 

Raviolis au homard et à la truffe, 

Avec des œufs brouillés et une bisque parfumée au Porto 

オマール海老とトリュフのラヴィオリ仕立て 

ウフ・ブルイユとポートワイン香るビスクと共に 

 

Poché de blanchiostége et moules du Mont Saint-Michel, 

en légère mouclade 

柔らかな赤甘鯛のポシェとモンサンミッシェルのムール貝 

軽いムクラード風に仕上げて 

 

Filet de bœuf grillé au charbon de bois,  

Accompagné de champignons d'automne, Sauce Chateaubriand  

備長炭でじっくり焼き上げた黒毛和牛フィレ肉 

秋のキノコを添えて 

 

Avant dessert 

アヴァンデセール 

 

Les Raisins Shine Muscat et Queen Rouge flambés au Cognac, 

Avec son sorbet au fromage blanc 

シャインマスカットとクインルージュのコニャックフランベ 

フロマージュブランのソルベとご一緒に 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 

 

 

¥40,000 

 

 

 

 

 

※料金には消費税、サービス料（１５％）が含まれております 

Prices include consumption tax and a 15% service charge 


