
Les saisons 

 

Menu Dégustation ～晩秋～ 

 

 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

Assiette de caviar 

キャビアの一皿~晩秋 

マグロ/インカのめざめ 

 

Homard et noix de Saint-Jacques cuits sous-vide, 

Crème de homard infusée à la vanille,  

condiment d'agrumes Suisho Buntan 

オマール海老と帆立貝柱のスーヴィッド 

ヴァニラ風味のクレームドオマールと水晶文旦のコンディマン 

 

Tourte de gibier et foie gras truffés, 

Sauce au Gewurztraminer et aux herbes 

トリュフ香るジビエとフォアグラのトゥルト 

ゲヴェルツトラミネールのソース 

 

Moelleux de congre du Japon braisé,  

fondant de navet et écume de noisette 

柔らかなアナゴのブレゼ 

蕪のフォンダンとヘーゼルナッツのエキューム 

 

Filet de bœuf grillé au charbon de bois,  

Accompagné de champignons d'automne, Sauce Chateaubriand  

備長炭でじっくり焼き上げた黒毛和牛フィレ肉 

秋のキノコを添えて 

 

Avant dessert 

アヴァンデセール 

 

Poire flambée au rhum ambré et sa glace au chocolat praliné 

洋梨のダークラムフランベ 

プラリネショコラのグラスと共に 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 

 

 

¥40,000 

 

 

 

 

 

※料金には消費税、サービス料（１５％）が含まれております 

Prices include consumption tax and a 15% service charge 


