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LANGOUSTINE ET CREME DE CITRON, CAVIAR OSCIETRE
RAVIOLE DANS UN BOUILLON D’ESPELETTE
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TURBOT AU CHAMPAGNE ET COQUILLAGES
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PLATEAU DE FROMAGES, SELECTION BERNARD ANTONY

X)L TR —ZADEBTTHTF —X

FIGUES NOIRES ET PECHES DE VIGNE AU RIVESALTES EPICE

SORBET FENOUIL ET PASTIS
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¥12,000

13,500

14,800

24,000

16,000

21,000

31,000

4,800

4,200



