
All prices include service charge and consumption tax.

価格はいずれもサービス料・消費税込。

¥60,000

Menu Without the Dish Marked ☆

上記メニューより☆印の料理を除いたコース

¥48,000

Kindly inform us

if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

食材によるアレルギーや食事制限・制約のあるお客様は、係にお申し出下さい。

豪華に黒トリュフを添えた香り豊かなアーティチョークのスープ

Lightly Cooked Langoustine with Watercress and Calamansi

軽く火入れした国産赤座海老にクレソンとカラマンシーのアクセント

European Sea Bass Wrapped in Origami Kombu

ヨーロッパ産鱸を折り紙のように昆布で包んで

Game Chicken“Ogon Shamo” with Creamy Sauce

Pilaf of Basmati Rice with Foie Gras and Black Truffle

長野県産黄金軍鶏のドゥミドゥイユ
フォワグラと黒トリュフを加えたバスマチ米を添えて

Selection of Buche de Noel

お好みのビュッシュ・ドゥ・ノエルをシャリオから

Coffee And Chocolates

カフェとショコラ

Black Truffle in Pastry

黒トリュフのパイ包み焼き

 Artichoke Soup with Black Truffle

Noël

Blue Fin Tuna Tiramisu with Sudachi and Seaweed

国産本鮪のティラミス仕立て
酢橘のコンフィと海苔の香りと共に

☆


