
All prices include service charge and consumption tax.

価格はいずれもサービス料・消費税込。

¥60,000

Menu Without the Dish Marked ☆

上記メニューより☆印の料理を除いたコース

¥48,000

Kindly inform us

if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

食材によるアレルギーや食事制限・制約のあるお客様は、係にお申し出下さい。

豪華に黒トリュフを添えた香り豊かなアーティチョークのスープ

Langoustine pochée au cresson et kalamansi

軽く火入れした国産赤座海老にクレソンとカラマンシーのアクセント

Bar en “origami” de kombu

ヨーロッパ産鱸を折り紙のように昆布で包んで

Volaille “Ougonsyamo” en demi-deuil

riz basmati au foie gras et truffes

長野県産黄金軍鶏のドゥミドゥイユ
フォワグラと黒トリュフを加えたバスマチ米を添えて

Chariot de bûches

お好みのビュッシュ・ドゥ・ノエルをシャリオから

Café

accompagné de fins chocolats

カフェとショコラ

La fameuse truffe en croûte

黒トリュフのパイ包み焼き

Velouté d’artichaut aux truffes

Noël

Sur un tiramisu de volaille

thon assaisonné de sudachi confit et algues

国産本鮪のティラミス仕立て
酢橘のコンフィと海苔の香りと共に

☆


