
Les saisons 

 

Menu Dégustation ～冬～ 

 

 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

Assiette de caviar 

キャビアの一皿~冬~ 

牡丹海老/パースニップ 

 

Petits raviolis de sériole en fine feuille de navet Shogoin,  

confiture d'agrume Hyuganatsu et shungiku 

聖護院かぶらで包んだ寒鰤の小さなラヴィオリ仕立て 

日向夏のコンフィチュールと春菊と共に 

 

Chou farci au faisan et au foie gras, 

 velouté de champignons parfumé à la truffe 

雉とフォアグラのシューファルシー 

トリュフ香るシャンピニオンのブルーテ 

 

Kuromutsu rôti en croûte d'algues,  

purée de pommes de terre  

à la Fourme d'Ambert et tapenade de Fukinoto 

アルグを纏わせたクロムツのロティ 

フルムダンヴェール入りポムピュレと蕗の薹のタプナード 

 

Filet de bœuf grillé au charbon de bois,  

Hommage au "Bœuf à la ficelle"  

備長炭でじっくり焼き上げた黒毛和牛フィレ肉 

ブフ・アラ・フュセルのオマージュ 

 

Avant dessert 

アヴァンデセール 

 

Fraises « Amaou » flambées au Grand Marnier,  

glace au thé au jasmin 

あまおう苺のグランマルニエフランベ 

ジャスミンティーのグラス 

 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 

 

 

¥40,000 

 

 

 

※料金には消費税、サービス料（１５％）が含まれております 

Prices include consumption tax and a 15% service charge 


