Les Saisons A
Menu de saisons ~%&~

AMUSE-BOUCHE
REEDD—IIL

PETITS RAVIOLIS DE SERIOLE EN FINE FEUILLE DE NAVET SHOGOIN,
CONFITURE D'AGRUME HYUGANATSU ET SHUNGIKU
RS D CEATEEMD /NS0T 423 VAT
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KUROMUTSU ROTI EN CROUTE D'ALGUES,
PUREE DE POMMES DE TERRE
A LA FOURME D'AMBERT ET TAPENADE DE FUKINOTO
TNT eBORT-rnlY 0T 4
TIWVBE T 2 — )V AYRLE 2L LEEDZEDZ S —K

TENDRE LONGE DE VEAU ROTIE,
ACCOMPAGNEE D'UN GRATIN DE LEGUMES RACINES FACON "DAUPHINOIS"

FEoD R —ADRT 4
BEORT4—RXBT T2 82T

FONDANT AU CHOCOLAT,
SAUCE AUX FRUITS ROUGES PARFUMEE AU KIRSCH, GLACE A LA GRIOTTE
TZFHFvaaTz v aFEZRNY—Y—R
TVZ Y F 2 —D T FREHIT

MIGNARDISES ET CAFE
INEFLa—b—

¥ 17,500

MAIN COURSE, CHANGED FROM THE ABOVE
MENU TO FILET MIGNON
EFEA=— VAR BERMEOTAVRADORTANIZE R LI-a—R
¥24 500

MENU TO HOMARD POELE
AN d = NFEDORIVVICER L Lza—2A
¥22,500

MBHEITITHERL, —ERBH(15%) BREENTEVET
PRICES INCLUDE CONSUMPTION TAX AND A 15% SERVICE CHARGE



