
Les saisons 

 

Menu Dégustation ～春～ 

 

 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

Assiette de caviar 

キャビアの一皿~春~ 

ハマグリ/新玉ねぎ 

 

Homard et noix de Saint-Jacques cuits sous-vide, 

Comme un jardin printanier aux herbes des montagnes 

オマール海老と帆立貝柱のスーヴィッド 

山菜と共に春の庭園に見立てて 

 

Saucisson de lapin fumé au bois de sakura,  

chou de printemps et petits pois à la française 

桜の薫香を纏わせたラパンのソシソン 

春キャベツとプティポアのフランセーズと共に 

 

Daurade et colza en croustillant de kadaïf aux multiples saveurs,  

risoni aux crevettes sakura 

色々な香りを閉じ込めた桜鯛と菜の花のカダイフ焼き 

桜エビのリゾーニと共に 

 

Filet de bœuf rôti et foie gras, 

accompagné de asperge blanche grillé sauce madère  

じっくり焼き上げた和牛フィレ肉・フォアグラのロティ 

フランス産ホワイトアスパラガスの炭火焼を添えて 

 

Avant dessert 

アヴァンデセール 

 

Buntan de Tosa flambé au Gin, 

 glace au lait parfumée à l'amande 

土佐文旦のジンフランベ 

アーモンド香るミルクアイス 

 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 

 

 

¥40,000 

 

 

 

※料金には消費税、サービス料（１５％）が含まれております 

Prices include consumption tax and a 15% service charge 


