
 

～ 顔合わせ・結納プラン ～ 

 

Amuse-bouche  
始まりの一皿 

 

 

Taboulé de calamars lucioles et légumes de printemps, 
Émulsionner du pousse de pétasite 

ホタルイカと春野菜のタブレ 

フキノトウのエミュルショネを添えて 

 

 

Croustillant de pied de porc aux herbes,  

étuvée de chou de printemps au citron confit 

ハーブ香るピエドポーのクルスティアン 

春キャベツと塩レモンのエチュベと共に 

 

 

Poisson du jour à la mode du chef 

本日の魚をシェフにお任せで 

 

 

Filet de bœuf rôti  

黒毛和牛フィレ肉のロティ  

 

 

Parfait glacé au parfum de sakura, 

 croquant de meringue à la tonka et coulis de fraises 

桜にパルフェグラッセ 

トンカ豆のメレンゲと苺のクーリー 

 

 

Mignardises et café  

小菓子とコーヒー 

 

 

 

 

 

 

 

 


