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TABOULE DE CALAMARS LUCIOLES ET LEGUMES DE PRINTEMPS,
EMULSIONNER DU POUSSE DE PETASITE
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CROUSTILLANT DE PIED DE PORC AUX HERBES,
ETUVEE DE CHOU DE PRINTEMPS AU CITRON CONFIT
IN—TEBELTRIR—DINAT ATV
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POISSON DU JOUR A LA MODE DU CHEF
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CARRE D'AGNEAU GRILLE. AU CHARBON DE BOIS,
FAGON NAVARIN AUX LEGUMES DE PRINTEMPS
FER—RD R KEE
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PARFAIT GLACE AU PARFUM DE SAKURA,
CROQUANT DE MERINGUE A LA TONKA ET COULIS DE FRAISES
P ANIAVI VT Ay S 4
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MIGNARDISES ET CAFE
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¥12, 500

MAIN COURSE CHANGED FROM THE ABOVE
MENU TO HOMARD POELE
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¥ 16, 500
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KINDLY INFORM US
IF YOU ARE ALLERGIC TO CERTAIN FOODS OR ARE OBSERVING DIETARY RESTRICTIO



