
Les Saisons A  

Menu de saisons ～春～ 

 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

 

Homard et noix de Saint-Jacques cuits sous-vide, 

Comme un jardin printanier aux herbes des montagnes 

オマール海老と帆立貝柱のスーヴィッド 

山菜と共に春の庭園に見立てて 

 

 

Daurade et colza en croustillant de kadaïf aux multiples saveurs,  

risoni aux crevettes sakura 

色々な香りを閉じ込めた桜鯛と菜の花のカダイフ焼き 

桜エビのリゾーニと共に 

 

 

Carré d'agneau grillé au charbon de bois,  

façon Navarin aux légumes de printemps 

仔羊ロースの炭火焼 

ナヴァラン風に仕立てて 

 

 

Parfait glacé au parfum de sakura, 

 croquant de meringue à la tonka et coulis de fraises 

桜にパルフェグラッセ 

トンカ豆のメレンゲと苺のクーリー 

 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 

 

￥17,500 

 

 

 

Main course changed from the above  

menu to filet mignon 

上記メニューよりメインを黒毛和牛のフィレ肉のロティに変更したコース 

¥24,500 

 

menu to homard poêlé 

メインをオマール海老のポワレに変更したコース 

¥22,500 

 

 

 

 

 

※料金には消費税、サービス料（１５％）が含まれております 

Prices include consumption tax and a 15% service charge 


