Les Saisons A
Menu de saisons ~F~

AMUSE-BOUCHE
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HOMARD ET NOIX DE SAINT-JACQUES CUITS SOUS~IDE,
COMME UN JARDIN PRINTANIER AUX HERBES DES MONTAGNES
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DAURADE ET COLZA EN CROUSTILLANT DE KADAIF AUX MULTIPLES SAVEURS,
RISONI AUX CREVETTES SAKURA
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CARRE D'AGNEAU GRILLE AU CHARBON DE BOIS,
FACON NAVARIN AUX LEGUMES DE PRINTEMPS
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PARFAIT GLACE AU PARFUM DE SAKURA,
CROQUANT DE MERINGUE A LA TONKA ET COULIS DE FRAISES
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MIGNARDISES ET CAFE
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¥ 17,500

MAIN COURSE, CHANGED FROM THE ABOVE
MENU TO FILET MIGNON
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¥24 500

MENU TO HOMARD POELE
AV A — NVEEDRIVIZER/ L /-a—2X
¥22,500
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PRICES INCLUDE CONSUMPTION TAX AND A 15% SERVICE CHARGE



