
Déjeuner 

～ ランチ A メニュー ～ 

 

 

 

 

Taboulé de calamars lucioles et légumes de printemps, 

Émulsionner du pousse de pétasite 

ホタルイカと春野菜のタブレ 

フキノトウのエミュルショネを添えて 

 

 

Potage de légumes de saison 

季節野菜のポタージュ 

 

 

Carré d'agneau grillé au charbon de bois,  

façon Navarin aux légumes de printemps 

仔羊ロースの炭火焼 

ナヴァラン風に仕立てて 

 

 

Parfait glacé au parfum de sakura, 

 croquant de meringue à la tonka et coulis de fraises 

桜にパルフェグラッセ 

トンカ豆のメレンゲと苺のクーリー 

 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 

 

 

 

¥8,800 

 

 

 

 

 

Main course changed from the above 

menu to filet mignon 

上記メニューよりメインを黒毛和牛のフィレ肉のロティに変更したコース 

¥13,800 

 

menu to homard poêlé 

メインをオマール海老のポワレに変更したコース 

¥12,800 

 

 

 

※食材によるアレルギーや食事制限・制約のあるお客様は、係にお申し出ください 

Kindly inform us 

If you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictio 


